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Turysci odwiedzajgcy 15 sierpnia Kozig Zagrode w Brennej mieli okazje nie tylko
zakosztowac regionalnych dan, ktére lokal ma na co dzien w menu i jagnieciny pieczonej
na ogniu przez specjaliste w przyrzgdzaniu jagnieciny i baraniny Andrzeja Cie$lara z
gospodarstwa Agroturystycznego "U Gazdy'" na Brenskiej Malince, ale takze zdoby¢
ciekawg wiedze na temat zycia i gospodarki szatasniczej dawnych beskidzkich gérali.

Dwukrotnie w ciggu dnia Rafat Marchlewicz robit pokaz wyrobu pasterskiego sera, tak zwanego buncu. Pokazy
odbywaly sie w zrekonstruowanej pasterskiej kolibie stojgcej obok karczmy. Ubrany czeSciowo w tradycyjny
pasterski stroj bacza barwnie, ciekawie i rzeczowo opowiadat o zyciu na sataszu, o pasterstwie i dawnych
tradycyjnych technologiach wyrobu owczego sera. Wyjasniat takze réznice pomiedzy tradycyjnymi serami owczymi
beskidzkimi, a podhalanskimi oszczypkami i ttumaczyt, skad réznice te sie wziety. - U nas satasze nie byly daleko,
najwyzej kilka godzin drogi od wsi. Nietrudno byto wiec choéby raz na tydzien zejs¢ do wsi i znies¢ gotowe
sery. Natomiast na Podhalu na usytuowany daleko, w wysokich gorach safasz szlo sie nieraz i kilka dni.
Dlatego bacza i pasterze jak poszli tam na wiosne, to wracali dopiero jesieniag. Sery wedzili robigc z nich
oscypki po to, by mozna byto je tak dfugo przechowac - wyjasniat Rafat Marchlewicz.

Atrakcja, i to nie tylko dla dzieci, byta mozliwos¢ samodzielnego uformowania sobie géralskiego serka. Caty pokaz
zakonczony byt darmowg degustacja. Uczestnicy pokazu wyszli wiec zen bogatsi w ciekawg wiedze i nowy smak.
Cho¢ ser podczas pokazu powstat z mleka krowiego, miat jednak sporo z charakterystycznego smaku pasterskiego
buncu.

Jako ze dzis mamy dziert Matki Boskiej Zielnej powszechnie kojarzony z ziotami w Koziej Zagrodzie nie zabrakto
herbaty z zielin. Nie jest to jednak nic nadzwyczajnego, herbaty takie sg bowiem w tym promujgcym tradycje
Beskidu Slgskiego lokalu na state wpisane w menu. Dzi$ jednak z okazji Dnia Ziét mozna byto takze o ziotach, z
ktérych sporzadza sie codzienne napary postuchaé¢, a gazda chetnie udzielat ciekawskim informacji o beskidzkich
tradycjach.
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