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Zgtos swoje piwo do Konkursu Piw
Domowych w Zywcu
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Jesli nawarzytes piwa... zgtos je do konkursu! 15-16.06 br. odbedzie sie Konkurs Piw
Domowych Birofilia 2012: - Autor zwycieskiej receptury, Grand Championa Birofilia, bedzie
maogt uwarzyc swoje piwo domowe w Brackim Browarze Zamkowym w Cieszynie w skali
kilka tysiecy razy wiekszej. Wszystkie koszty produkcji pokryje Grupa Zywiec a piwo trafi na
potki sklepowe w catej Polsce 6 grudnia - zachecajg Organizatorzy.

Dwa lata temu mistrzyniag domowego piwa zostata Pani Dorota Chrapek z Pogwizdowa. By¢ moze w tym roku
réwniez to zaszczytne miano powedruje do ktérego$ z mieszkancéw Slaska Cieszyhskiego... By do tego jednak
doszio, trzeba przystgpic¢ do dziefa. Jak uwarzy¢ piwo? - $g trzy drogi. Najprostsza to kupienie tzw. brew-kita,
czyli puszki z nachmielonym ekstraktem sfodowym. W srodku znajdziemy rowniez drozdze i szczegétowa
instrukcje. Ekstrakt rozpuszczamy w wodzie, dodajemy cukier, a nastepnie drozdze i fermentujemy przez
okoto 7-10 dni, po tym czasie piwo mozemy rozlac do butelek, dozujgc do kazdej okofo 14#yzeczki cukru, aby
piwo sie nagazowafo. Piwo w butelkach musi dojrzewaé minimum 2 tygodnie. Drugg mozliwosciag jest
Zakupienie chmielu, drozdZy i czystego ekstraktu stodowego. To nieco trudniejsza droga, gdyz ekstrakt
trzeba gotowac z chmielem okofo 60 minut, schfodzié, zada¢ drozdZe, a dalej postepowac tak jak w
przypadku brew-kitow. Najtrudniejsza, ale i dajgca wiecej satysfakcji jest mozliwos¢ trzecia. Potrzebne sa
cztery skfadniki: stod (podkietkowane a nastepnie zasuszone ziarno zboza), chmiel, drozdze piwne i woda.
Pierwszym etapem jest srutowanie, mielenie sfodu, potem dodaje sie wody i tak powstaje zacier. Zacier
przetrzymuje sie w odpowiednich temperaturach (zwykle 40 minut w 64C i 20 minut w 72C) az roztoZy sie
skrobia. Kiedy juz bedzie zacier gotowy, przystepujemy do filtracji. Potem do brzeczki dodaje sie chmielu i
gotuje ok. 70 minut. Brzeczke po gotowaniu trzeba schfodzi¢ i doda¢ drozdzy piwowarskich. Potem piwo
fermentuje, czas zaleZy od gatunku piwa. Na koniec piwo sie butelkuje. Na degustacje zwykle trzeba
Jjeszcze poczekac od 2 tygodni w przypadku lekkich piw pszenicznych do kilku miesiecy w przypadku
porterow czy mocnych piw belgijskich - opisuje proces warzenia Dorota Chrapek.

Dla mito$nikéw piwa samodzielne warzenie moze by¢ nie tylko frajdg, ale i sporg oszczednoscia. Warka, czyli 20
litrow piwa (40 butelek) przy samodzielnym wykonaniu bedzie kosztowata okoto €0 zt.: - Koszty nie sg wysokie.
Brew-kit to koszt okofo 50-70 zi.Starcza on na wyprodukowanie 20 litrow piwa. Zestaw z chmielem,
drozdzami, stodem to koszt okofo 50-60 zI. Jesli ktos juz chce zajmowac sie bardziej profesjonalnie
warzeniem, to na sprzet wyda okofo 250 z}. - méwi mistrzyni domowego piwa.

Jesli ktos chciatby jeszcze sprébowac swoich sit w konkursie, powinien sie pospieszy¢. Przygotowanie najprostszego
piwa z brew-kitem trwa okoto 3 tygodni. Wazne tez sg warunki, ktére na razie sg dobre: - Warunki dolnej
fermentacji to okofo 8-14 stopni Celsjusza, gérnej 18-22 stopni. W lepszej sytuacji sq piwosze posiadajacy
dobrg piwniczke, tam fatwiej utrzymac odpowiednig temperature - moéwi Dorota Chrapek.

Piwa zgtoszone do Konkursu Piw Domowych przed 7 czerwca oceni kilkunastoosobowe, miedzynarodowe jury i w
kazdej z 10. kategorii wybierze zwyciezce. A sposrdd dziesieciu najlepszych wytoniony zostanie Grand Championa
Birofilia 2012. W zesztym roku o najwyzszy tytut walczyto 200 piw, zgtoszonych przez 88 piwowaréw domowych z
catej Polski (w 2010 r. zgtoszono -177 piw; w 2009 r. - 134 piwa). Piwowarzy domowi rywalizujg o prestizowg nagrode
- mozliwo$¢ uwarzenia piwa wedtug wiasnej receptury w Brackim Browarze Zamkowym w Cieszynie. Pierwszym
piwowarem domowym, ktéry warzyt swoje piwo w Cieszynie zostat Jan Krysiak z Chorzowa. Piwo, pod nazwg Bracki
KozZlak Dubeltowy, zostato wprowadzone do sprzedazy 6 grudnia 2009 r. Kolejnym zwyciezcg byta kobieta - Dorota
Chrapek z Pogwizdowa, a jej Pale Ale Belgijskie uwarzone w Brackim Browarze Zamkowym w Cieszynie trafito do
sklepéw 6 grudnia 2010 roku. W ubiegtym roku Brackiego Grand Championa Birofilia 2011 wraz z cieszyriskimi



mistrzami piwowarstwa uwarzyt Jana Szata z Poznania. Najlepsze piwo roku wybrane w czerwcu - Grand Champion
Birofilia 2012 - pojawi sie w sprzedazy 6. grudnia 2012 .

W Konkursie Piw Domowych Birofilia 2012 jurorzy bedg oceniac piwa w dziesieciu stylach: Bitter, Dry stout, Pils
niemiecki, Witbier, Hefeweizen, California Common, Amerykanskie IPA, Rauchbock, Belgijskie Ciemne Mocne Ale i
Barleywine. Zeby zakwalifikowa¢ sie do konkursu nalezy do 7 czerwca br. zgtosi¢ uwarzone przez siebie piwa: -
Zachecamy wszystkich poczatkujgcych jak i doswiadczonych piwowarow do sprawdzenia swoich
umiejetnosci w najwiekszym tego typu konkursie w Europie. Zwyciezce poznamy 16 czerwca w czasie
Festiwalu Birofilia w Zywcu- méwi Katarzyna Antoniszewska zajmujaca sie w Grupie Zywiec organizacja
Festiwalu.

Konkurs Piw Domowych Birofilia 2012 to jedna z imprez organizowanych w ramach Festiwalu Birofilia 2012
organizowanego przez grupe Zywiec: - Na festiwalu précz konkursu, ktérego organizatorem jest Polskie
Stowarzyszenie Piwowarow Domowych, bedg rowniez inne imprezy: degustacje piwa, wystawy, koncerty.
Bedzie mozna bezplatnie zwiedzaé browar w Zywcu - méwi Dorota Chrapek i dodaje: - W ubiegly sobote
31.03.2012 w Zebrzydowicach zawigzat sie Slaski Oddziat Terenowy Polskiego Stowarzyszenia Piwowarow
Domowych. W planach oddziatu jest miedzy innymi prowadzenie warsztatow z domowego piwowarstwa
na terenie Slaska Cieszyriskiego. Mamy nadzieje, Ze znajdg sie osoby, ktore bedg chciaty wzigé udziat w
takich warsztatach i dowiedziec sie jak uwarzyc¢ doskonate piwo we witasnej kuchni.

Warto pamietac, jesli juz zdecydujemy sie na warzenie piwa, ze mozemy nim poczestowac znajomych czy rodzine,
ale nie wolno nam trunku sprzedawac.
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