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W Ustroniu 16 sierpnia byt dniem pod znakiem baraniny. Zorganizowane przez Gromade
Goérali na Slasku Cieszyiskim i Ogélnopolskie Stowarzyszenie Szeféw Kuchni i Cukierni IX
Miedzynarodowe Mistrzostwa Polski w Podawaniu Baraniny mimo kaprysnej, na przemian
to deszczowej, to stonecznej pogody, przyciggnety zarowno wielu widzow, jak i
znamienitych gosci.

Pierwsza czes¢ imprezy, ktorej gtdwnym motywem byta baranina i wszystko, co z nig zwigzane, odbywata sie RM
Gastro. Tam zorganizowano konferencje popularnonaukowg ,Nowe - stare inspiracje w hodowli i
wykorzystaniu kulinarnym owiec”, a ekipy startujgce w konkursie przygotowywaty swe dania konkursowe.

Popotudniu moc atrakgji czekato na tych, ktérzy zawitali do Karczmy Goéralskiej nad Wistg. Tam rowniez tematem
gtéwnym byty owce i baranina. Obejrze¢ mozna byto pokaz rozbioru jagniecia w wykonaniu dr Michata Milerskiego z
Nydku. Kucharz Remigiusz Rgczka wraz z pomocnikiem Kamilem Widenkg na oczach widzéw gotowali potrawy z
jagnieciny. Mgr. Inz Karol Zorychta z Dziegielowa zrobit pokaz strzyzenia owcy.

Impreze rozpoczeto z wielkim hukiem. Dostownie, gdyz sygnatem, iz IX Miedzynarodowe Mistrzostwa Polski w
Podawaniu Baraniny oficjalnie rozpoczeto byfa salwa armatnia przygotowana przez Czestawa Kanafka i jego
towarzyszy z Cieszynskiego Bractwa Kurkowego. Jednak o zapalenie armatniego lontu poproszono... Konsul
Generalna RP w Ostrawie Anne Olszewska. Po wystrzale z armaty nastapita salwa z broni czarnoprochowej. Wsréd
oddajacych salwe oprécz czitonkdéw Cieszynskiego Bractwa Kurkowego znalazt sie takze poset na sejm RP Czestaw
Gluza. - Gratuluje organizatorom. Pamietam poczatki i dzisiejszy efekt. To ogromna droga, ktorg razem
przeszlismy - mowit. - Gratuluje tego przedsiewziecia. Kfaniam sie organizatorom i gosciom. Jestem
szczesliwa, Ze moge wzigc¢ udziat w tak wspaniatej imprezie dajacej poczucie goralskiej wspolnoty
transgranicznej- dodata Anna Olszewska.

Na impreze przyszli turysci i miejscowi, zaréwno ci, dla ktérych byta to pierwsza lub niemal pierwsza stycznos¢ nie
tylko z baraning, ale takze z kulturg Gérali Beskidu Slaskiego, jak i ci, ktérym i ta kultura, i tematyka owiec, jest
bliska, jak np Jan Sliwka, ktéry kiedy$ posiadat w Ustroniu wielkie stado wiec, ktére wypasat na Czantorii, a teraz, w
wieku 80 lat ma jeszcze kilka kdz i wcigz robi dla siebie sery.

Utartym juz zwyczajem uroczyscie wreczono dyplomy Zbéjnika Honorowego. - Honorujemy ludzi dla nas
wartosciowych. To ci, ktorzy wspierajg nasze idee i rozumiejg nasze idee - mowit Jan Sztefek, prezes
Gromady Gérali na Slgsku Cieszyriskim, pomystodawca i gtéwny organizator imprezy. Dyplomy Zbéjnikéw
Honorowych oraz beskidzkie tobuszki otrzymaty Konsul Generalna RP w Ostrawie Anna Olszewska i Rektor Slaskiej
Szkoty Organizacji i Zarzagdzania im. Gen. Jerzego Zietka Jadwiga Gierczycka. Tytut przyznano jej, gdyz w tym roku
kierowana przez nig uczelnia otwiera nowy kierunek agrobiznes, a od nastepnego roku kierunek rolniczy. Annie
Olszewskiej honorowy tytut przyznano natomiast ,za zrozumienie i popieranie cieszynskich tradycji zbojnicko-
goralskich”.

- Mam nadzieje, ze tradycja hodowli owiec, o ktdrej tu tyle méwiono wrdci na Slgsk, wréci w géry i Ze
wszystkim nam bedzie sie Zyto lepiej - mowita Jadwiga Gierczycka odbierajagc wyrdznienie. Anna Olszewska
natomiast zwrécita uwage na coraz lepiej rozwijgca sie wspétprace Gérali Slaskich po obu stronach granicy co
bardzo jg cieszy i co z wielkg radoscig popiera. Dodala, ze uczestniczenie w tego typu imprezach promujgcych
miejscowa tradycje i kulture, nad przygotowaniem ktérych wspdlnie pracowali Polacy z Polski i Czech jest dla niej
wielka radoscig i przyjemnoscia.

Widzowie, ktorzy przyszli popatrzy¢ na mistrzow podawania baraniny z imprezy mogli wyjsc takze z praktyczna,
uzyteczng wiedza. - MozZe niekierzy z was chcieliby kupic sobie jagnie, ale nie wiedza, co z nim zrobic, jak



podzielic, by przechowac w lodéwce, zamrazarce. Dlatego zaraz wam pokazemy, jak takie jagnie rozebrac
- mowit Michat Milerski po czym przystgpit do pokazu.

Jesli chodzi o wyniki konkursu, to przedstawiaja sie one nastepujgco: 1. Junior Team Stowarzyszenia Kucharzy i
Cukiernikow Republiki Czeskiej: Tomas Jasinek, Vojta Hascik. Jest to najmiodsza ekipa, ktéra zdobyta tez nagrode
Wielkiego zbdjnika. 2. Adam Rokicki, Robert Pecherzewski Restauracja ,Endorfina” Warszawa. Zdobyli tez nominacje
do Kulinarnego Pucharu Polski. 3. Mitosz Kepka, Roman Dziwisz Hotel ,Hugo" Kedzierzyn-Kozle.

Imprezie towarzyszyt takze konkurs plastyczny dla dzieci, ktérego tematem oczywiscie byty owce. Laureatéw
wytoniono w trzech kategoriach. Oto oni: kategoria do lat 5: 1. Hania Loska, 2. Remigiusz, 3. Szymon Gasowski i
Hania Stapa. Wyrdéznienia: Emilia Kuchno, Marcel Dabek, Zosia Frariska. Kategoria 6-7 lat: 1. Marcin Pyka, 2. Amelia
Dabek, 3. Emilia Dabek i Maciek Kuchno. Kategoria 8-10 lat: 1. Weronika Jedrzejak, 2. Agata Kardyka, 3. Zosia
takomska. Wyroznienie: Filip Skibieki i Tymon Gasowski.
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