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Zbojnicy gotowali w Skoczowie
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Ponad tysigc porcji gulaszu ugotowano podczas trzeciego Festiwalu Kuchni Zbéjnickiej w Skoczowie. Od
sobotniego ranka palono ogien pod potezng patelnia. PéZniej wrzucono na nig sktadniki.

Promocja jagnieciny i lokalnych wypiekéw - to tegoroczne hasto imprezy. Jak co roku na skoczowskim rynku staneta
ogromna patelnia. Na niej gotowano gulasz.
A gdyby do Was wprosito sie na obiad tysigc znajomych - juz podajemy proporcje na taka ilos¢ potrawy.

POSEUCHA

- méwit Lukasz Piekarczyk z Beskidzkiego Klubu Kulinarnego. Podczas Il Festiwalu Kuchni Zbdjnickiej rywalizowali
profesjonalni kucharze oraz panie z K6t Gospodyn Wiejskich. Te ostatnie za zadanie miaty tym razem
zaprezentowac stodkie wypieki.

POSEUCHA

Ostatecznie w rywalizacji na stodkosci najlepiej poradzity sobie panie z KGW z Harbutowic. Wéréd zawodowcéw
pierwsze miejsce - na danie z jagnieciny - zajat kucharski duet Pawet tukowicz i Tomasz Kuzniacki z Bydgoszczy.

Kuchnia Zbdjnicka to kuchnia, ktérej podstawg jest mieso z owiec. Na prézno go jednak szukac w sklepach.
Wiekszos¢ tego towaru jest eksportowana za granice- przekonujg hodowcy. Niestety, czesto podczas tego typu
imprez, mimo iz sg one organizowane w regionie gdzie teoretycznie owiec brakowac nie powinno, to
samo mieso musimy sprowadzac zza granicy - mowi Wiestaw Wréblewski prezes Beskidzkiego Klubu
Kulinarnego. Ale widac juz Swiatetko w tunelu.

POSEUCHA

Jan Bacza
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