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Pierwszy raz w Ustroniu odbyt sie konkurs na zbojnickie nalewki. Smakdéw byto wiele, bo nie
zabrakto malindwki, ostrezynowki czy aronidéwki. Byty trunki przygotowane na igliwiu
sosnowym czy tez nalewki z bozego drzewka i piekielnie mocnej z... chrzanu.

Zaprezentowano te, ktdre kosztuje sie dla smaku, ale i te lecznicze. Zbdjnicy przyjechali do Ustronia, zeby
przedstawi¢ nalewki produkowane w ich domach. - ChcielisSmy zorganizowac konkurs nalewek, konkurs
ktorego jeszcze u nas nie byfo. A przeciez w wielu domach robi sie réZnego typu nalewki, likiery czy trunki
- mowi Wiestaw Wroblewski inicjator konkursu.

W ustronskiej karczmie goralskiej, gdzie zorganizowano konkurs, kilkuosobowe jury smakowato zgtoszone
produkty. Smak byt najwazniejszy, jednak oceniano réwniez barwe i zapach napoju. - Zbdjnicy spod Babiej Gory
przywieZli chrzanowke, ostra i mocna, i podobno z réznymi dobrymi wiasciwosciami. Ale byfa tez z igliwia,
gdy gorale wracali przemoczeni z gor, mocno ich rozgrzewata - dodaje Wréblewski. - Takie po 60% to daja
czadu - Smiali sie turysci odwiedzajacy ustroriskg karczme, liczac na sprébowanie przygotowanych na konkurs
produktéw.

Skoczowianka Ewa Staniek wspdlnie z mezem Witoldem przygotowata na konkurs kilka propozyciji. -
OstreZynowka z nutkg orientalng, malindwka z batuszankg i nalewke z boZzego drzewka - wymienia. Kazdy
przepis po wielokroc¢ byt testowany, tak by dojs¢ do jak najlepszego smaku. Malinéwce charakterystyczny aromat
dodaje wtasnie batuszanka - czyli mieta le$na. - Wystepuje w naszych beskidzkich lasach. No i musi miec to
kopa - 70 procent - Smieje sie pani Ewa. Jak wyjasnia, wiele mocnych nalewek ma zastosowanie lecznicze. Ta z
bozego drzewka pomaga na dolegliwosci zotgdkowe. W tym zastosowaniu pije sie jej po kilkanascie kropli trzy razy
dziennie, wymieszane z wodga. Pomaga réwniez w problemach z watroba.

Podczas konkursu wspominano réwniez skoczowskg tatarczowke, ktora tradycyjnie pije sie po kieliszku w Wielki
Pigtek. Po kieliszku, bo wiecej nie jest sie wstanie wypic¢ z powodu jej ostrego smaku. - Konkurs sie przyjat,. mam
nadzieje, Ze w przyszlym roku bedzie jeszcze wiecej zgloszen i nalewek do testowania - dodaje Wréblewski.

Przepisami wymieniali sie tez ci, ktorzy w samym konkursie nie brali udziatu. - Najwazniejsze w produkcji jest
przestrzeganie terminu zlewek nalewek i jej odstania. Dobra nalewka musi minimum postac rok.
Ewentualnie nalewke z wisni mozna pic¢ po kilku miesigcach. Ale z derenia jadalnego po dwdch latach -
zdradza Tadeusz Przybycien, ktéry do Ustronia na wypoczynek przybyt z Gorlic.

- Niektorzy robig na wodce i spirytusie, inni tylko dolewajg sam spirytus. Dodajg skorke z pomaranczy czy
cytryny, kazdy ma swdj smak i wyprébowany przepis. - méwi Ewa Soktosa z Zywca. Jak zaznacza, czasami do
nalewek dodaje sie tak nietypowych przypraw jak pieprz, ktéry poprawia aromat i smak catosci. - Robili to nasi
dziadkowie, rodzice, kazda rodzina sfyneta z innej nalewki. Kazdy po prostu miaf inne owoce w sadach,
probowano roéznych przepisow i proporcji, dlaczego tych starych smakow nie kontynuowac - zaznacza
Wréblewski.

- W zasadzie kaZzda nalewka byta inna, smakow byfo bardzo wiele, tak jak przepisow na ich przygotowanie.
Ja sama robigc nalewki korzystam z wczesniej przygotowanych sokow, ktore mieszam z alkoholem.
Zalewajgc same owoce alkoholem, rzeczywiscie trzeba odczekac kilka miesiecy, Zeby smaki przeniknefy -
przyznaje Aleksandra Wréblewska - koordynator konkursu.

W konkursie pierwsze miejsce zajeta nalewka 'Ostrezyna’ matzenstwa Stankéw ze Skoczowa. Drugie miejsce
przypadto Staszkowi Salwie nalewce na igliwiu sosnowym. Trzecie miejsce zajeta aronidéwka Ewy Stoktosy.
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