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W dniach 6-8 marca 2015 roku w Zespole Szkot Gastronomicznych w Krakowie, odbyt sie
XVI Matopolski Konkurs Kulinarny o wdziecznym temacie '"Nowohucki tygiel kulinarny'. Jak
kazda impreza nie mogtaby sie odby¢ gdyby nie pomoc organizacji branzowych.
Tegoroczng impreze wsparli: Agencja Rynku Rolnego, Klub Szeféw Kuchni, Matopolskie
Stowarzyszenie Kucharzy i Cukiernikéw, Stowarzyszenie Barmandw- Konfraternia Master
Bartenderdw oraz Krakowska Kongregacja Kupiecka.

Od lat to najbardziej prestizowa impreza gastronomiczna, na ktdrg zjezdzajg sie uczniowie z réoznych regiondéw
Polski oraz druzyny zagraniczne z zaprzyjaznionych szkét. Udziat w konkursie pomaga mtodym ludziom w
zdobywaniu cennego doswiadczenia, daje rowniez mozliwos¢ poszerzenia kulinarnych horyzontéw, oceny
wiasnych umiejetnosci. Dodatkowo odkrywa i promuje mtode talenty.

Zesp6t Szkot Gastronomiczno-Hotelarskich w Wisle w kategorii kucharz reprezentowali: kukasz Switata z klasy IV TG
oraz Karol Procner z klasy 1l TG. W czasie 180 minut zawodnicy mieli wykonac zadanie obowigzkowe polegajgce na
rozdrobnieniu warzyw metoda black box. W tej konkurencji na 24 zawodnikdw najlepszym okazat sie Karol.
Nastepnie zawodnicy musieli sporzgdzi¢ 8 porcji zakaski zimnej, zgodnie z tematem konkursu. tukasz przygotowat
zakaske zimng: "Piers z kaczki faszerowang konfiturg rézano-pigwowa, aromatyzowang sosem wisniowym z
koszyczkami z flambirowanych gruszek”, za ktérg otrzymat wyrdznienie.

Karol przygotowat. ,Mus z Foie gras podany w koszyczkach z biatej czekolady w asyscie karmelizowanych malin z
ptatkami réz”, za ktéra otrzymat Il miejsce.

Ogolnie w kategorii kucharz wystartowato 24 zawodnikéw. Uczniowie naszej szkoty w tej kategorii startujg juz 9 lat
jednakze dopiero dwa ostatnie lata przyniosty nam tak znaczace osiggniecia. W zesztym roku trzecie a w tym drugie.
Tym bardziej gratuluje chtopakom osiggniecia tak znaczacych rezultatow.

W kategorii barman wislariska szkote reprezentowat Maciej Rajwa. Nasi uczniowie w tej kategorii juz od lat odnosza
sukcesy. W tym roku kazdy uczestnik miat przygotowac nap6j mieszany w kategorii: Soft Fancy Drink o objetosci
powyzej 15 cl wilosci 3 porcji. Napoje mieszane mogly by¢ sporzagdzane metodami: nalewania i mieszania w szkle
konsumpcyjnym, mieszania w szklanicy barmanskiej, szejkerowania, blenderowania. Maciej za swéj drink
bezalkoholowy otrzymat wyréznienie.

Iwona Gomola
nauczyciel przedmiotow gastronomicznych
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