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Wszystkie przygotowane specjaty bardzo szybko znikaty ze stoléw przygotowanych przez Kota Gospodyn
Wielskich i kucharzy - profesjonalistow. Chetni mogli rowniez zabra¢ ze soba przepisy, na wypieki ktére
zaprezentowano w Skoczowie, a to wszystko podczas warsztatéw kulinarnych w ramach
Transgranicznych Tradycji Kulinarnych.

Jak zrobi¢ Judasza? Na jakim ttuszczu piec kreple, zeby dobrze wyrosty? Jak wykona¢ tradycyjnego Swigtecznego
murzina? - Na te i wiele innych pytan, mozna byto znalez¢ odpowiedz w Skoczowie, gdzie zorganizowano warsztaty
kulinarne w ramach projektu Transgraniczne Tradycje Kulinarne realizowanego przez Skoczéw i Karvine. W Miejskim
Domu Kultury w Skoczowie pojawity sie zespoly Kot Gospodyn Wiejskich, cztonkowie Beskidzkiego Klubu
Kulinarnego, przedstawiciele partnerow zza Olzy i mieszkancy Karviny i okolicy. Wszyscy spotkali sie aby
skosztowac przygotowane wypieki, zdoby¢ przepisy i wymienic sie kulinarnymi doswiadczeniami.

- Projekt Transgraniczne Tradycje Kulinarne zostat dofinansowany z funduszy europejskich w ramach
wspotpracy transgranicznej. Oprocz warsztatow, ktore sg platformga wymiany doswiadczen, wydamy
Jeszcze wspdlng ksigzke kucharska, w ktorej znajdg sie specjaly przyrzadzane po obu stronach Olzy- mowi
Piotr Rucki, zastepca burmistrza Skoczowa. Dzieki projektowi zawodowi kucharze z wzajemnosciag czerpig inspiracje
kulinarne ze specjatdéw przygotowanych przez Kota Gospodyn Wiejskich, Polacy od Czechéw i na odwrot. - Ta
przygraniczna kuchnia niewiele sie rozni. Przy granicy jemy wifasciwie to samo, ale takie warsztaty to
wspanialy pomysf- stwierdzit Karel Drapal, szef kuchni z Ostrawy, ktéry przygotowat pokaz kulinarny podczas
pierwszych transgranicznych warsztatow.

Owocem projektu ma by¢ publikacja, ktéra bedzie skarbnicg przepiséw na specjaty kuchni Slaska Cieszyrskiego po
obu stronach Olzy. - Przygotowany zostat tez konkurs, ktory przeprowadzony zostanie podczas Festiwalu
Kuchni Zbojnickiej w lipcu, podczas ktorego profesjonalni kucharze bedg mieli zaszczyt ocenia¢ specjaly
kucharzy mitosnikow. Gféwnie pan z Kot Gospodyn Wiejskich, ktorych smaki sg dla nas inspiracjg- mowi
Wiestaw Wrdblewski z Beskidzkiego Klubu Kulinarnego.

Podczas pierwszego kulinarnego spotkania mozna byto skosztowac¢ regionalnych wypiekéw. Kolejne warsztaty
odbedg sie 14 kwietnia i po$wiecone bedg daniom Slaska CieszyrAskiego. Wszyscy chetni uczestnicy proszeni sg o
zapisy w skoczowskim ARTadresie.
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