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Wiktoria Smolorz zwyciezcg EspritChef Junior
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Wczoraj (23.06) na ustronskim Rynku miat miejsce finat konkursu kulinarnego EspritChef
Junior - Maty Mistrz Kuchni Regionalnej. Do finatu dostato sie pieciu uczestnikéw, ktérzy
zostali wytonieni podczas kilku etapow eliminacji. Zwyciezcg zostata Wiktoria Smolorz z
Ustronia.

Wiktoria Smolorz zwyciezcg 3 edycji EspritChef Junior / fot. MSZ

Trzecia edycja konkursu kulinarnego EspritChef Junior - Maty Mistrz Kuchni Regionalnej dobiegta konca. Do udziatu
w konkursie zgtosito sie kilkadziesigt dzieci i mtodziezy w wieku od 8 do 14 lat. W maju odbyly sie eliminacje i poffinat.
Ostatecznie w warsztatach, ktére prowadzit Masterchef Krzysztof Gawlik, uczestniczyto 12 oséb. Dzieci przez dwa
dni szkolify sie. Pierwszego dnia miaty przygotowac glowne dania, zas drugiego stodkosci. Pan Krzysztof
pokazat jak zajac sie tym wszystkim od podstaw, jak podac, przyprawic itd. Z 12-tki wybralismy finatfowg
piagtke. Poziom z roku na rok jest coraz wyzszy- przyznata w rozmowie z OX.PL Elzbieta Wantulok z Akademii
Esprit.

Finatowa piagtka radzita sobie doskonale. Gotowanie na ustroriskim Rynku byto dla matych kucharzy duza przygoda
i wyzwaniem. W pierwszej konkurencji uczestnicy musieli przygotowac filet z pstraga wraz z dodatkami. Ryba byta
gtownym i wymaganym sktadnikiem tego dania. Tegoroczny temat to produkty regionalne. W tym przypadku
Jjest to pstrag. Jezeli chodzi o danie glownie tutaj majg dowolnosé, tak jak i w przypadku deseru. Mile
Jjednak sg widziane te akcenty regionalne - podkreslat Krzysztof Gawlik.

Po degustacji pierwszego dania, z pstragiem w roli gtdwnej, jury w sktadzie: Krzysztof Gawlik, Mateusz Czekierda,
Michat Batazy oraz Elzbieta Wantulok wybrato finatowa tréjke. Jurorzy oceniali smak, forme podania, przygotowania.
Zwyciezcg zostata Wiktoria Smolorz, ktéra podczas drugiego etapu finatu przygotowata piers z kurczaka z
oscypkiem z sosem z czerwonej porzeczki, jako dodatek prazona kasza a na deser ciasto czekoladowe kruche
podane z lodami Smietankowymi wiasnej roboty, z kruszonkg z czekolady i Swiezymi owcami - niebo w gebie -
przyznali zgodnie jurorzy.

Konkurs kulinarny organizowany przez Akademie Esprit cieszy sie bardzo duzym zainteresowaniem. Takie
konkursy sg bardzo medialne dlatego mifodziez coraz chetniej chce brac¢ w nich udziaf. Z drugiej strony
rodzice nie bardzo majg czas na gotowanie dlatego dzieci coraz bardziej sie usamodzielniajq. Co akurat
Jest na plus. Interesujg sie kulinariami. Dzieki Akademii Esprit, ktora caly rok prowadzi warsztaty
kulinarne dla dzieci, jestesmy w stanie wyluskac peretki, ktore tutaj m.in. widzimy dzisiaj na ustroriskim
Rynku. Dzieci przygotowujg naprawde dania na dobrym poziomie - méwit Krzysztof Gawlik.

Zwyciezczyni otrzymata najcenniejszg nagrode jaka jest statuetka - Maty Mistrz Kuchni Regionalnej, voucher o
wartosci 1000 zt, nagrode rzeczowg AGD oraz zestaw przypraw Prymat. Pozostali finalisci rowniez otrzymali nagrody
rzeczowe w postaci sprzetu AGD oraz zestawy przypraw od firmy Prymat.

Ostateczne wyniki:

1. Smolorz Wiktoria z Ustronia - Zwyciezca

2. Koztowski Oskar z Ustronia - |l miejsce

3. Sobczak Franciszek z Debowca - 11l miejsce
4. Szarek Nadia ze Skoczowa - |V miejsce

5. Przybyta Julia z Cisownicy - V miejsce
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