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W takich formach pieczono w Cieszynie w XIX
wieku
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,Cieszynskie ciasteczka znajg chyba juz wszyscy, jednak nie wszyscy sg Swiadomi, ze mamy
réwniez swéj whasny, tradycyjny piernik. Teoretycznie piernik przywedrowat na Slask
Cieszynski razem z orszakiem Slubnym ksieznej cieszynskiej Sydonii Katarzyny, ktéra w XV
wieku poslubita ksiecia cieszyriskiego Wactawa Ill Adamem. Inna teoria gtosi, ze ciasto o
korzennym smaku przywiézt Przemystaw | Noszak, ktéry poznat je w Pradze.
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Sydonia Katarzyna to cérka ksiecia saskiego Franciszka |. Do Cieszyna przybyta w 1567 roku, kiedy to wyszta za
ksiecia cieszyriskiego Wactawa |1l Adama. Wraz z jej orszakiem do Cieszyna przybyly nowe tradycje, w tym réwniez
piernik. Inna teza gtosi, ze Przemystaw | Noszak poznat piernik juz w XIV wieku w Pradze, a cech piernikarzy miat
dziata¢ juz w XV wieku. Nawet jednak przyjmujac, ze pierniki pojawity sie w blizej nieokreslonym momencie,
pomiedzy XIV a XVI wiekiem, trzeba zwrdci¢ uwage, ze nie byly przysmakiem wszystkich. Poczagtkowo wypieki o
korzennym aromacie byty dostepne tylko dla najbogatszych. W XVI wieku przyprawy korzenne, czyli niezbedny
element ciasta, to towar sprowadzany z ,krancoéw swiata”. W Cieszynie krzyzowaly sie szlaki handlowe, wiec
przyprawy byly dostepne, jednak ich cena byta bardzo wysoka.

Tradycyjny piernik cieszynski, ktdry z czasem stawat sie popularny wéréd oséb srednio zamoznych,
przygotowywany byt na dtugo przed Bozym Narodzeniem. Dzi$ preferowane sg znacznie szybsze przepisy. W
wiekszosci przypadkéw spotykamy sie z adnotacjg, ze ciasto nalezy odstawi¢ na 24 godziny, pojawiajg sie jednak
gtosy, ze kilka wiekéw temu, ciasto piernikowe czekato kilka miesiecy, a niekiedy nawet kilka lat, aby nabrato
odpowiedniego smaku i aromatu.

Dowodem na to, ze w Cieszynie wyksztatcita sie swojego rodzaju piernikarska tradycja, sg zachowane m.in. w
Muezum Slaska Cieszyriskiego formy. Wypiek, ktéry powstawat dzieki zastosowaniu formy to zwykle duzy piernik o
wysokosci i szerokosci kilkudziesieciu centymetréw, na ktéry przeniesione zostajg misterne zdobienia z formy.
Replika formy, pochodzacej z XIX wieku znajduje sie rdwniez w Izbie Cieszyriskich Mistrzéw (ul. Stary Targ 2) -
forma, ktora znajduje sie w zbiorach Izby Cieszyriskich Mistrzow, zostata przekazana przez rodzine
Ondrzejek. Przedstawia Zofnierza z czasow austro-wegierskich, siedzgcego na koniu. Pochodzi z cukierni,
ktora dziatata w Cieszynie od lat 40. Do lat 80. XX wieku. Stanistaw Ondrzejek, zatozyciel cukierni, ksztafcif
sie u cukiernikéw wiederiskich i przywiézt swoje umiejetnosci powrotem na Slgsk Cieszyriski, to on
dawniej korzystat z tradycyjnej formy - wyjasnit Jerzy Watga, cieszynski rusznikarz i zatozyciel Izby Cieszynhskich
Mistrzéw.
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