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Turysto, uwazaj na putapki w menu!
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Ze wzgledu na zblizajace sie wakacje, mozna mdwic o rozpoczeciu sezonu turystycznego.
W zwigzku z tym, Inspekcja Handlowa przybliza wyniki kontroli, w trakcie ktorej
sprawdzono az 160 lokali gastronomicznych z catej Polski, oraz przypomina, jakie putapki
w wakacyjnym menu czekajg na turystéw.
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- Plamiak zamiast dorsza, kebab z baraning bez baraniny, oscypek zastgpiony roladg ustrzycka - takie
dania serwowaly restauracje, bary czy smazalnie w miejscowosciach turystycznych. Inspekcja Handlowa
skontrolowata 160 lokali i wykryta nieprawidfowosci w prawie 80 % z nich - informuje Urzad Ochrony
Konkurencji i Konsumentow.

Ogolnopolska kontrola wykazata nieprawidtowosci w az 127 lokalach na 160 skontrolowanych. Liczba ta jest
zatrwazajgca, ze wzgledu na fakt, ze tylko czes¢ obiektdéw gastronomicznych zostata wytypowana na podstawie
otrzymanych skarg, reszta zas zostata wybrana losowo. Inspektorzy z IH zwracali uwage w szczegdlnosci na jakos¢
potraw i napojoéw, warunki ich przechowywania oraz sposéb informowania o cenach. Najczesciej kontrola
wykazywata nieprawidtowosci dotyczace zamiany sktadnikdw oraz niepetne informacje na temat sktadéw i cen
potraw. - Kontrola wykazata, Ze jakosc potraw i rzetelnos¢ obstugi w restauracjach w miejscowosciach
wypoczynkowych pozostawiajg duzo do Zyczenia. Zdarza sie, Ze turysci sg tam wrecz oszukiwani. Dostajg
tanisze mieso, ryby lub sery niz obiecano im to w menu, a porcje bywajg niedowazone - stwierdza Marek
Niechciat, prezes Urzedu Ochrony Konkurencji i Konsumentow.

tacznie sprawdzono az 4018 produktéw, dostepnych w kontrolowanych punktach gastronomicznych, zastrzezenia
dotyczyly ponad 40% z nich. Gtdwnymi nieprawidtowosciami byto zastepowanie drozszego sktadnika tanszym (jako
przyktad IH wskazata kebab z baraning, ktéry baraniny nie zawierat, pierogi z farszem jagnieco-wotowym zawieraty
tylko wotowine, zas w gyrosie drobiowym znaleziono wieprzowine, w przypadku ryb limanda zottoptetwa
zastepowata sole, a plamiak dorsza. Fete zastepowata Favita a oscypka rolada ustrzycka), co miato miejsce w 46
restauracjach. W kolejnych 17 lokalach porcje byty prawie o potowe mniejsze, niz deklarowano w menu, a w 20
punktach gastronomicznych w kuchni znajdowaty sie przeterminowane potrawy. W 50 lokalach nie sposéb byto
znalez¢ cennika, zas w przypadku 71 % skontrolowanych potraw inspektorzy nie znalezli wykazu skfadnikow i
informacji o alergenach.

Kazdego roku w sezonie letnim, lokale gastronomiczne sg obejmowane wzmozonym nadzorem Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej, w zwigzku z czym lokale sg na biezgco sprawdzane, a wyniki wizytacji dostepne na stronie
internetowej Gtéwnego Inspektoratu Sanitarnego - Kontrole sa prowadzone, wybierajgc sie do baru, czy
restauracji dobrze jest jednak zwroci¢ uwage na cennik - masz prawo wiedzie¢ przed ztozeniem
zamowienia, ile wyniesie rachunek i jakg ilos¢ potrawy dostaniesz, wykaz sktadnikow - musi by¢
dostepny, np. w menu, cenniku,; zwro¢ uwage szczegélnie na substancje, ktére mogg powodowac alergie,
zapach i czystosc - jesli masz zastrzeZenia do sali jadalnej, prawdopodobnie w kuchni jest jeszcze gorzej.
W razie nieprawidtowosci naleZy skontaktowac sie z Inspekcjag Handlowa - informuje Urzad Ochrony
Konkurencji i Konsumentow.
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