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W Zespole Szkét Ekonomiczno - Gastronomicznych w Cieszynie odbyly sie warsztaty gastronomiczne.
Kucharze-profesjonalisci zrzeszeni w Beskidzkim Klubie Kulinarnym: Dawid Kanik (Hotel ,,President”),
Tomasz Cieslar (,Chata po Zbéju”), Dawid Klimaniec (Restauracja , Dolce Vita”), Jan Dutka (,Karczma w
Komorowicach”) i tukasz Piekarczyk (Hotel ,,Relax”) zaprezentowali wykonanie wiele nowych, ciekawych
potraw na bazie owocéw morza i ryb.

Byly krewetek Big Tiger, filety rybne smazone z réznymi dodatkami, roladki z ryb i wiele innych rarytasow.
Uczniowie ZSEG mogli podziwiac innowatorskie potrawy przygotowywane przez fachowcéw, a wybierac byto w
czym.

Mtodziez zdobywata nowe doswiadczenia. Zaangazowanie ucznidéw w przygotowanie potraw byto bezsporne. Dzieki
licznie zadawanym pytaniom i rzeczowym odpowiedziom ze strony prowadzgcych warsztaty, mtodzi kucharze mieli
mozliwos$¢ nabywania praktycznej wiedzy i umiejetnosci z zakresu nowych trendéw w gastronomii.

Te oraz inne warsztaty gastronomiczne organizowane w Zespole Szkét Ekonomiczno - Gastronomicznych w
Cieszynie stanowig inspiracje dla uczniéw chcacych pogtebiac swojg wiedze teoretyczng i praktyczng oraz rozwijac
zainteresowania kulinarne.

W tej szkole ciggle cos$ sie dzieje, przed nami ,,Beskidzki Konkurs Mtodych Barmanéw", ktéry wytoni najlepszych i da
mozliwos$¢ podpatrzenia i nauczenia sie nowych rzeczy. - Bedziemy ogromnie radzi z mozZliwosci goszczenia
Panistwa w murach naszej szkoly, dlatego tez gorgco zapraszamy mfodych adeptow sztuki barmarniskiej do
przybycia w dniu 11 czerwca do Cieszyna i wziecia udziatu w,,V Beskidzkim Konkursie Mfodych
Barmanow"-zapraszajg organizatorzy.
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