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W Bibliotece Miejskiej w Czeskim Cieszynie, jej filii przy ul. Hawliczka, 11 grudnia
zorganizowano spotkanie pod hastem Gotujemy po cieszynsku z Wtadystawg Magiera.
Prelegentka jest historyczka, ktéra od dawna juz wycigga z cienia historii Slgska
Cieszynskiego kobiety, ktore wniosty co$ wartosSciowego w zycie naszego regionu.

Jednga z nich jest Emilia Kotder, autorka ksigzki Kuchnia Slgska na Slasku Cieszyfskim, nazywanej Kucharska Biblig.
Nic dziwnego, publikacja powstata w czasach, gdy ksigzek kucharskich w zasadzie nie byto, a juz na pewno nie na
naszym terenie. Drugg prezentowang ksigzka byta réwniez wznowiona edycja innej cieszynskiej ksigzki kucharskiej,
Nasza Kuchnia Walburgi Féjcik.

Wiadystawa Magiera opowiedziata nie tylko o samej Emilii Kotder, ale takze o tym, jak doszto do wznowienia ksigzki i
o tym, jak zbierata materiaty o Emilii Kotder, by jej biogram zamiesci¢ w trzecim tomie pisanych przez siebie ksigzek
o znaczacych kobietach Slgska Cieszyfskiego. Wspominata pierwsze trudnosci zwigzane z odszukaniem rodziny,
gdyz Emilia Kotder miata jedynie cérke, ktéra zmienita nazwisko, trudniej wiec byto odnalez¢ potomkéw. - Dzieki
dobrym ludziom, bo tu tylko tacy sa, udafo mi sie dotrzec do pana Karola - wspominata Wiadystawa Magiera
przedstawiajgc obecnego na spotkaniu w Bibliotece wnuka Emilii kotder, inz Karola Krygela.

Na zamieszczeniu jej biogramu w trzecim tomie ksigzek o cieszynskich kobietach popularyzowanie przez
Wiadystawe Magiere postaci Emilii Kotder sie nie skoriczyto. Poniewaz postac¢ ta bardzo spodobata sie autorce
historycznych ksigzek i referatéw, napisata o niej artykut zamieszczony w Kalendarzu Beskidzkim na 2013 rok. - Na
spotkanie promocyjne kalendarza Beskidzkiego 2013 na Zamku w Cijeszynie przyszedf pan Karol i tak
ciekawie opowiadaf o swojej babci, ze ujat wszystkich i redakcje Kalendarza postanowita wydac przepisy
Kofdrowej - opowiadata Wiadystawa Magiera dzieje powstania wznowionej, skréconej nieco ksigzki Kuchnia Slaska.
Wyjasnita, ze wyboru przepiséw dokonata czynna kucharka i znawczyni kuchni regionalnej Slaska Cieszyriskiego
zasiadajacej w jury réznych regionalnych konkurséw, ktéra orzekta, ktdre z potraw nadal sg gotowane, a ktoére juz
wcale lub po prostu nie sg na tyle specyficzne dla naszego regionu i przepisy na nie znajduja sie w kazdej publikacji
kucharskiej.

Okazuje sie, ze kucharstwo nie byto jedyng dziatalno$cig Emilii Kotder. Oprécz znanej na catym Slasku Cieszyriskim, a
zwlaszcza jego zaolzianskiej czesci, ksigzki kucharskiej Emilia Kotder pisata takze sztuki teatralne. Byly one
wystawiane w okresie miedzywojennym, a pienigdze z biletéw przeznaczane byty na budowe ochronki w Suchej
Sredniej, ktéry to budynek stoi do dzisiaj. Rekopisy te nie zachowaty sie, natomiast zachowaly sie powojenne
jednoaktowki przez nig napisane.

Pisata takze pamietniki swoim dwém wnukom. Warto wiedzie¢, ze cho¢ Emilia Kotder byta bardzo zdolna, to, jak to
w tamtych czasach bywato, nie miata warunkéw do nauki. Miata dziewiecioro rodzenstwa. W sumie skonczyta tylko
pie¢ klas szkoty podstawowe]. - Dzisiaj zrobifaby wielkg kariere - stwierdzita Wiadystawa Magiera. - Chodzita
gotowac na weselach. Wcale nie bylo to takie proste. Nje miata swojego zespotu, za kazdym razem
dostawata do pomocy grupe kobiet, ktore nie koniecznie potrafily gotowac. Poza tym musiata tak
planowad, Zeby nic sie nie zniszczylo, zostaly wykorzystane wszystkie produkty, a zarazem nie mozna byfo
pojsé do sklepu i cos dokupicé, trzeba byfo ugotowac z tego, co jest.

Podczas spotkania w bibliotece swa babcie wspominat tez jej wnuk inz Karol Krygel. Z zalem przyznat, ze wiele
babcinych rekopisdw nie zachowato sie, gdyz rodzina zawczasu ich nie docenita. - Zaczelismy szperac za starymi
dokumentami dopiero na potrzeby filmu. Na szczescie nie wszystkie babcine dokumenty byly w jednym
miejscu. Corka znalazta druga paczke rekopisow swej prababci u ciotki - wspomina. Zdradzif takze, Ze
ksigzke kucharskg babcia napisata nie dla tego, Ze chciata wydac ksigzke, ale Ze prowadzifa na cafym
Zaozliu liczne kursy gotowania i spisafa przepisy jako cos w rodzaju skryptu dla kursantow, bo co chwila



ktoras z kursantek prosifa ja o spisanie jakiegos przepisu i biedna babcia nocami siedziata i pisata ktorys
juz raz ten sam przepis- wyjasnit wnuk. To ttumaczy, dlaczego niektére zachowane w cieszynskich domach
ksigzki kucharskie Emilii Kotder sg maszynopisami oprawionymi introligatorsko.

Cho¢ wznowiona Kuchnia Slgska, jak wspomina Wiadystawa Magiera, na skutek tego, iz przygotowujaca ksigzke do
druku pani z Bielska-Biatej nie rozumiata wielu stéw, w zasadzie zostata przettumaczona z gwary na polski, to jednak
pozostato sporo ze specyfiki dawnych przepiséw. - Na przyktad wtedy wiele rzeczy, jak ogorki, robifo sie w
pieciolitrowych sfojach. Kto dzis ma pieciolitrowe sfoje? Nie mowigc o tym, Ze na przykiad zakfadafo sie w
stojach jajka wiosng, kiedy byto ich najwiecej. Kto dzis o tym slysza#? - zastanawiat sie inz Karol Krygel
przyznajac, ze wielu rzeczy w przepisach babci nie ma, bo dla wszystkich byto to oczywiste. - Wtedy Zycie toczyfo
sie w jednej kuchni. Sitag rzeczy dzieci, nawet chfopcy, patrzyli, co przy kuchni robi mama i sie tego
bezwiednie uczyli. Mysmy wszyscy byli potencjalnie kucharzami. Dla mnie na przykiad oczywiste byto, jak
iz czego robi sie na przyktad zasmazke, cho¢ sam jej nigdy nie robitem - wspominat inz Karol Krygel.

- No wiasnie. A tu podczas przygotowywania ksigzki do druku co chwila dzwoniono do mnie z Bielska z
pytaniami typu a ile wody do tego pieciolitrowego sfoja? - przyznata Wiadystawa Magiera. Inne obecne na
prelekcji panie dodaty, ze dzis$ nie da sie kupi¢ pieciolitrowych stoi, sa tylko 3,5 litrowe...
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