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Tatarczowka w nowej odstonie
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Tatarczéwka, tradycyjna nalewka na bazie tataraku degustowana na Slasku Cieszyriskim w
nowej odstonie trafita na sklepowe poétki. Gorzkg nalewke na bazie tataraku pije sie w Wieki
Pigtek. Tradycja degustowania tatarczowki kultywowana jest szczegdlnie w Skoczowie.
Dzieki staraniom Towarzystwa Mitosnikow Skoczowa Tatarczdédwka Skoczowska trafita na
sklepowe poiki. Dzi$, doczekata sie tez wpisu na liste produktow regionalnych, a na
sklepowa potke trafia w zupetnie nowej butelce.

W Wielki Pigtek zaraz po rytualnym obmyciu sie w rzece nalezato skosztowac gorzkiej jak piotun tatarczowki.
Wierzono bowiem, iz w nocy z Wielkiego Czwartku na Wielki Pigtek w przyrodzie dziejg sie cuda: woda zamienia sie
na kilka chwil w krew lub w wino, co zapewniato jej cudowne wiasciwosci. Dlatego tez przed wschodem storica myto
sie w wodzie ptynacej z zachodu na wschéd i uwazano, ze taka kapiel zapewni zdrowie na caty rok. W celu rozgrzania
sie po tej zimnej, wielkopigtkowej kgpieli, kazdy otrzymywat w domu ,kieliszek tatarczowki na chroboka”.

Jednak tradycyjna tatarczéwka robiona z tataraku rosnacego przy stawach na Slasku Cieszyfskim ma zastosowanie
przez caty rok. Pomaga przy dolegliwosciach zotgdkowych, czy na bol gtowy. - Picie, a wtasciwie degustacja
tatarczowki jest sprzeczna z kulturg spoZywania alkoholu w Polsce. Nalewka jest niesmaczna i wiasciwie
traktowana jest jako ciekawostka regionalna- mowi Robert Orawski, dyrektor Miejskiego Centrum Kultury w
Skoczowie. To wiasnie w skoczowskim ARTadresie, co roku w Wielki Pigtek degustuje sie tatarczowke.

W Skoczowie znajg ten gorzki trunek, legenda gtosi, ze nikt jeszcze nie upit sie tatarczowka, bo jej gorycz wrecz
odpycha od kieliszka. Receptura na nalewke przekazywana jest z pololenia na pokolenie. Ciekawg wddka
zainteresowala sie tez firma Toorank z Jasienicy, ktéra niegdys zaczeta produkowac ten alkohol. Od tego roku
trunek trafit na sklepowe pétki w zupetnie nowej odstonie. - Tatarczowka jest w zupefnie nowej, ozdobnej
potlitrowej butelce - mowi Pawet Kolonko z firmy Toorank. Ta butelka bardziej sie tez optaca. Za znang juz w
Skoczowie o pojemnosci 0,2 litra zaptacimy - ok. 36 zt, pétlitrowa kosztuje 46 zt. Tatarczéwka jest przygotowana
wedtug tradycyjnej receptury, mozna powiedzie¢, ze produkcja tej nalewki jest reczng robota.

Tatarczéwka robi tez kariere w réznych regionach Polski. Od kiedy trafita na liste produktow regionalnych ,
stworzong przez Ministra Rolnictwa, wiecej oséb chce posmakowac specjatu rodem ze Skoczowa. - Coraz czesciej
dystrybuujemy Tatarczéwke Skoczowskg poza Slgsk Cieszyriski - dodaje Pawet Kolonko. Nowa butelka jest
znakiem rozpoznawczym tryptyku regionalnych alkoholi. - Trzy regionalne nalewki tworzg serie. Zozworéwka
- czyli beskidzka imbirowka wytwarzana na naturalnym kiaczu imbiru, Litworowka wytwarzana z litworu,
ktory wystepuje na Podhalu i Tatarczowka Skoczowska na bazie tataraku - wyjasnia Pawet Kolonko z
Tooranku.

Jak zapewnia przedstawiciel firmy Toorank, mimo nowej odstony Tatarczowka Skoczowska nie zmienia smaku ani
zapachu. - Dalej jest gorzka i ma specyficzny intensywny zapach, ale wiasnie taka ma by¢

Dorota Kochman

Dla dociekliwych przygotowaliSmy prezent. Osoba, ktéra jako pierwsza prawidtlowo odpowie na
pytanie: "Od ktérego roku Tatarczowke Skoczowska mozna kupi¢ w sklepach?" otrzyma prezent-
niespodzianke przygotowany przez firme Toorank. Jako, ze przyda sie ona na Wielki Pigtek,
rozwigzanie konkursu juz jutro!

W mailu wystanym przez osoby petnoletnie na adres: konkurs@ox.pl nalezy poda¢ réwniez imie i
nazwisko, nick uzytkownika portalu OX.PL i kontaktowy numer telefonu.



Zobacz tez WIELKI PIATEK W SKOCZOWIE

Degustacja Tatarczéwki
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