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W piatek 1 lutego 2008r. odbyto sie w Zespole Szk6t Gastronomiczno-Hotelarskich w Wisle podsumowanie projektu
Tajemnice Kuchni Tureckiej. W czasie uroczystosci uczniowie praktycznie pokazali, czego nauczyli sie w czasie
czterech tygodni spedzonych w Turcji. Beneficjenci tegoz projektu samodzielnie przygotowali rézne,
charakterystyczne dla kuchni tureckiej potrawy. Degustatorami byli: Czestaw Gluza - starosta Powiatu
Cieszynskiego, Mieczystaw Szczurek - wicestarosta Powiatu Cieszyriskiego, Stanistaw Kubicius - cztonek Zarzadu
Powiatu, Michat Rajwa - zastepca Naczelnika Wydziatu Edukacji, Jan Cieslar - zastepca burmistrza Wisty, Danuta
Szczypka - przewodniczgca Komisji Edukacji Rady Miasta Wisty, rodzice uczestnikdéw projektu oraz dyrekcja i
nauczyciele ZSGH. Opinia wszystkich byta jednakowa: ,cztery tygodnie spedzone na praktyce w Turcji nie poszly na
marne”.

Oto kilka informacji na temat samego stazu:
Turcja- warto byto sie uczy¢, by pojechac...

Grupa 30 ucznidéw Zespotu Szkdt Gastronomiczno- Hotelarskich w Wisle odbyta staz w tureckim kurorcie Fethiye.
Uczniowie zostali podzieleni na dwie grupy po 15 0séb. Pierwsza z grup wyjechata autokarem na miesieczne
praktyki we wrzesniu, druga zas w pazdzierniku 2007r.

Projekt pod tytutem ,Tajemnice kuchni tureckiej” byt realizowany pod patronatem programu ,Leonardo da Vinci”.
Nad realizacjg zatozonych celéw czuwata Pani Gabriela Polok-Otawa oraz Pani Lidia Podzorska - autorki projektu.
Wyjazd poprzedzity zajecia przygotowawcze z jezyka angielskiego, gastronomii, geografii i historii, ktdre pomogly
uczniom zapoznac sie z kulturg i kuchnig turecka

Kazda 15 osobowa grupa na miejscu zostata podzielona i zakwaterowana w dwéch hotelach: w pieciogwiazdkowym
.Belcekiz Club”, a takze czterogwiazdkowym ,, Lykia Botanika Beach & Fun Club”, gdzie odbywat sie staz. Uczniowie
odbywali praktyki w recepcji, restauracji, w barze i w kuchni, zawsze mogli liczy¢ na wsparcie dyrekcji hotelu i
obstugi. Mfodziez gtéwnie porozumiewata sie w jezyku angielskim, ale takze uczyta sie podstawowych zwrotow
tureckich od swoich kolegéw z pracy. Ponadto zostaty zorganizowane na miejscu lekcje jezyka tureckiego, ktére
bardzo pomogty im w codziennych kontaktach z obstugg i miejscowg ludnoscig. Dni wolne przeznaczyli na
poznawanie historii, kultury i zabytkéw Turcji. Zwiedzili przepiekny wawéz Saklikent oddalony od Fethiye okoto 50
km, ktéry wcina sie w skaliste zbocze szczytu Gombe Aligadi. W centrum Fethiye zwiedzili ruiny rzymskiego teatru
oraz stare grobowce wykute w skatach. Zostata takze zorganizowana wycieczka do Pamukkale - Snieznobiatych
taraséw z biatego wapienia, ktére sg jednym z najczesciej odwiedzanych i fotografowanych atrakgji turystycznych w
Turcji. Niedaleko Pamukkale zwiedzili takze ruiny popularnego uzdrowiska z czaséw hellenistycznych - Hierapolis z
dobrze zachowanym teatrem z czaséw rzymskich. Duzg atrakcjg podczas tej wycieczki byto takze zwiedzanie fabryki
recznie robionych dywanow. W trakcie pobytu uczniowie mieli takze okazje odwiedzi¢ lokalny bazar i poczu¢
wspaniatg atmosfere takich miejsc. Mogli pokosztowac wielu potraw tureckich i owocéw. W drodze powrotne;j
zwiedzili najwazniejsze zabytki centrum kulturowego Turcji - Istambutu. Zwiedzili Btekitny Meczet, Hage Sofie oraz
Patac Topkapi, oraz miejscowy Wielki Bazar.

Staz w Turcji spetnit w petni ich oczekiwania. Realizacja projektu data im mozliwo$¢ poznania odmiennego kulturowo
kraju jak i pomogta przygotowac sie do przysztej pracy w hotelarstwie i gastronomii. Mogli poznac zwyczaje, kulture
i kuchnie turecka zaréwno czesci europejskiej jak i azjatyckiej. Ten wyjazd pozostanie im na dtugo w pamieci.
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