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Dzisiaj wszystko o sandaczu

Skad sandacz?

Sandacz (Sander lucioperca L.) jest rodzimym gatunkiem ryb drapieznych. Wystepuje w wodach naturalnych prawie
catej Europy oraz duzej czesci Azji. Jego pokarm stanowig drobne ryby zasiedlajgce zbiorniki wodne - ukleja, jazgarz,
stynki, pto¢, leszcz, krap, okon. Zyje i zeruje w toni wodnej. Ryby tego gatunku zaliczane sg do istotnych trofeéw
wedkarskich. Do konsumpgiji trafiajg sandacze z potowéw wedkarskich, z potowoéw sieciowych w wodach
naturalnych oraz z gospodarstw stawowych. Do stawowej gospodarki rybackiej sandacze trafity bardzo dawno
temu. Sandacza mozna takze spotkac w jeziorach, a takze w Zalewnie Wislanym i Szczecifiskim. Sandacz ma ciato
wydtuzone, z szarymi bokami poprzecznie pregowanymi. Charakterystyczne dla tej ryby sg dwie ptetwy grzbietowe
i duze zeby wystajgce w przedniej czesci pyska. W sklepie firmowym na terenie Rybaczowki
(http://www.zdrowaryba.com.pl/) sandacza mozna kupi¢ w postaci ryby patroszonej, ptata, ponadto sandacza
wedzonego w catosci, oraz dzwonkach.

Jak sie hoduje sandacza?

Ich chéw w polikulturze z innymi gatunkami, gtéwnie z karpiem, jest prowadzony niemal we wszystkich
gospodarstwach rybackich. Sandacz wykorzystuje w stawach jako pokarm drobne ryby (chwast rybny), w tym
ucigzliwe ostatnio dla gatunkéw uzytkowych czepaczki amurskie. Problemem przy chowie w polikulturze z karpiem
jest duza wrazliwos¢ sandacza na warunki chowu, zwtaszcza odtowu w mieszance z innymi rybami. Sandacz rosnie
wolno. W 6smym roku zycia osigga 70 cm dtugosci i 3 kg wagi. Najstarsze okazy, ktdre wystepujg na Zbiorniku
Goczatkowickim dorastajg do 15 kg wagi i 1m diugosci.

Jakie sg walory smakowe i wartosciowe sandacza?

Przy dostatecznej dostepnosci do pokarmu sandacze przyrastajg dosy¢ szybko osiggajac wage handlowg 1,5 - 2 kg
po 4 latach chowu. Sandacz zaliczany jest do gatunkéw ryb o niskiej zawartosci thuszczu. Mieso jest biate, jedrne i
chude. Charakteryzuje sie bardzo delikatnym smakiem. Kalorycznos¢ jego miesa jest niewielka 352 KJ ze 100 g
miesa. Przez niektérych smakoszy sandacz uwazany jest za najsmaczniejszg rybe hodowang w Polsce.

Jak przyrzadzi¢ sandacza?

Zapraszamy do obejrzenia filmiku instruktazowego, w ktérym zapoznaja sie Panstwo jak sprawdzi¢ czy sum
afrykanski jest swiezy, jakie przygotowac potrawy z sandacza.
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