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Sukcesem zakonhczyt sie w dniach 5 - 6 marca 2010 r. udziat uczniéw Zespotu Szkét Gastronomiczno - Hotelarskich
w Wisle w IX Matopolskim Konkursie Szkét Gastronomicznych. Organizatorem konkursu byt Zespot Szkoét
Gastronomicznych nr 1 w Krakowie we wspotpracy ze Stowarzyszeniem Matopolskich Kucharzy i Cukiernikdw,
Stowarzyszeniem Polskich Barmanéw Okreg Potudniowy oraz Krakowska Kongregacjg Kupieckg. Natomiast
patronat medialny sprawowata m.in.TVP3 Krakéw, redakcja ,Przeglagdu Gastronomicznego”, ,Glosu Tygodnia
Nowohuckiego” i portalu internetowego GASTRONA.PL. Hastem tegorocznej edycji konkursu byty ,Polskie
inspiracje kulinarne”. Celem konkursu jest propagowanie réznorodnosci potraw i napojéw oraz tradycji
kulinarnych, dokonywanie oceny wifasnych umiejetnosci zawodowych, integracja szkét o tym samym profilu
ksztatcenia, rozwijanie zawodowych zainteresowan uczniéw, rozbudzanie pomystowosci i inicjatywy, wyrabianie
poczucia estetyki i piekna.

W tegorocznym konkursie startowali uczniowie z 30 szkét z catej Polski oraz ze Stowacji

Konkurs odbyt sie w trzech kategoriach: barman, kelner oraz kucharz. Szkote reprezentowali: Mitosz Kempka z kl. 3
TG w kategorii kucharz, Andrzej Kos z kl. 3 THc jako barman oraz Agnieszka Tomecka i Paulina Wagner z kl. 3 THb w
kategorii kelner.

W ogdlnej rywalizacji brato udziat 35 kucharzy, 19 barmanéw oraz 12 dwuosobowych druzyn kelneréw. Poziom
umiejetnosci wszystkich uczestnikéw byt bardzo wysoki, a dla komisji wytonienie grona najlepszych byto ogromnie
trudne. Kazde jury byto bardzo surowe w swoich ocenach.

Zadaniem barmandw byto wykonanie 2 drinkéw: short drinka i coffe drinka. Byty one oceniane przez dwie komisje:
techniczng i degustacyjna, wazne byto réwniez zmieszczenie sie w okreslonym czasie. Duzy sukces odniést Andrzej
Kos zajmujgc Il miejsce za short drinka ,Orange Sun”.

Zadaniem konkursu kelnerskiego byto nakrycie stotu na 6 oséb wedtug zaproponowanego menu, dekoracja zgodna
z tematem oraz wczesniejsze przygotowanie okolicznosciowej karty menu. Wsréd wielu interesujgcych nakry¢ na
wyréznienie jury zastuzyt stot przygotowany przez uczennice ZSGH: Agnieszke Tomeckga i Pauline Wagner.

Zadaniem w kategorii kucharz, byto przygotowanie w czasie 240 min. dwdch potraw podawanych na zimno: stonej i
stodkiej. Oceniano potrawy organoleptycznie oraz technike ich wykonania. Mitosz przygotowat potrawy: ,Wariacje
staropolskie w jabtkowej galarecie” oraz ,,Chtopke w welonie”. Niestety, chociaz potrawy Mitosza nie tylko Swietnie
wygladaty, ale i smakowaly, nie udato sie mu zdoby¢ miejsca w pierwszej tréjce, gdyz konkurencja byta w tej
kategorii bardzo silna.
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