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Sprzet gastronomiczny niezbedny w kazdej
kawiarni
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Kawiarnia to wyjatkowy lokal gastronomiczny, ktory kojarzy sie z przyjemnym spedzaniem
czasu. Apetyczne ciasta, aromatyczna kawa, przytulne wnetrza to cechy, jakimi powinien
charakteryzowac sie dobry lokal. Jego wyposazenie to tylko czeSciowo wystrdj sali. Rdwnie
wazne jest zaaranzowanie nowoczesnego i ergonomicznego zaplecza, a wiec wyboér
sprzetu dla gastronomii — urzgdzen chtodniczych, szaf i witryn, naczyn, akcesoriéw oraz
zmywarki.

Zastanawiasz sie, jakie wyposazenie jest niezbedne w kawiarni? Wszystko zalezy od tego, jakie menu oferujesz
swoim gosciom. Wiele tego typu lokali serwuje nie tylko wyborne desery, ale tez ma propozycje $niadaniowe czy
lunchowe. Wowczas potrzebujesz sprzetu gastronomicznego, ktory sprawdzi sie w tworzeniu nie tylko dan
stodkich, lecz réwniez wytrawnych. Innym, bardzo waznym elementem dziatalnosci kawiarni jest oczywiscie
serwowanie napojow — swiezo wyciskane soki czy prawdziwa wioska kawa, one tez powstajg z pomocg
zaawansowanych urzadzen.

Sprzet dla gastronomii potrzebny w kawiarni

Picie kawy z przyjaciétmi czy rozkoszowanie sie smacznym deserem to jedne z ulubionych czynnosci Polakéw. Stad
rosnace zainteresowanie kawiarniami, nie tylko pod wzgledem miejsc wartych odwiedzania, jak réwniez pomystéw
na biznes. Jednak nie kazdy inwestor wie, z jakimi wyzwaniami przyjdzie mu sie zmierzy¢ na etapie kompletowania
sprzetu dla gastronomii. O pomoc w okresleniu jakie urzadzenia bedg niezbedne, zostat poproszony przedstawiciel
sklepu Technica.

W kawiarni niezbedne okazg sie:

® urzadzenia chtodnicze — zaréwno te do przechowywania artykutéw spozywczych na zapleczu, jak réwniez
te, stanowigce element wyposazenia sali. W tej drugiej roli sprawdzg sie przeszklone witryny z pétkami
(réwniez obrotowymi), ktére pozwolg w widoczny i estetyczny sposdb wyeksponowac oferte. Ciasta, desery,
satatki, ktére wymagajg odpowiednio niskiej temperatury w urzagdzeniu chtodniczym zachowajg walory
smakowe i wizualne nawet przez kilkanascie godzin,

o zmywarki gastronomicznej — trudno wyobrazi¢ sobie codzienne porzadki w kawiarni bez zmywarki
gastronomicznej. Z powodzeniem zastgpi ona prace rak ludzkich nie tylko myjac szkto czy talerze, ale takze
dezynfekujac je,

® ekspres do kawy —wedtug wielu to serce kazdej kawiarni. Zaserwuj swoim gosciom aromatyczny napdj,
jakiego nie przyrzadzisz sobie w domu,

® akcesoria barmanskie — niezbedne zwtaszcza w kawiarniach, w ktorych czes¢ oferty stanowig drinki. Do ich
przyrzadzania niezbedne okazg sie kostkarki, syfony, shakery, coolery czy sety,

® zastawa stotowa — jesli Twoja oferta uwzglednia gtéwnie napoje i desery, bedziesz potrzebowat szklanek w
réznych rozmiarach i formach, a takze matych talerzykéw. Oprécz tego niezbedne bedg sztudce, elementy
dekoracyjne, pojemniki.

Urzadzenia dla gastronomii to cata plejada mebli, sprzetéw AGD duzego i matego, elementéw ozdobnych oraz
przyborow i akcesoriéw. Zwracajgc uwage na wybdr dobrej jakosci produktow wyrazasz szacunek oraz troske o
swoich klientow. Z ekonomicznego punktu widzenia lepiej zainwestowac w dobrej klasy urzadzenia dla
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gastronomii, kt6re postuzg Ci przez wiele lat, niz wymienia¢ je lub naprawiac co sezon.
Czym kierowac sie kupujac wyposazenie do gastronomii?

W kwestii wyposazenia do gastronomii nie powiniene$ uznawac zadnych kompromisow. Wybieraj tylko takie
produkty, ktére sg dopuszczone do kontaktu z zywnoscia. Naczynia ze szkta efektownie wyeksponujg Twoje dania,
np. pietrowe desery. Rdwnie ciekawym pomystem na prezentacje potraw jest umieszczanie ich na nietypowych,
czarnych, kamionkowych cz krysztatowych talerzach. W kwestii sprzetu AGD (np. zmywarki gastronomiczne) zdaj

sie na uznane w branzy marki i zaawansowane rozwigzania. Zwr6¢ uwage na pobdr energii elektrycznej oraz
tadownos¢.
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