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Stodkie Swieto w Gastronomie
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Zespot Szkdt Ekonomiczno-Gastronomicznych im. Macierzy Ziemi Cieszynskiej w Cieszynie
w pigtek obchodzit Swieto wprawdzie miedzynarodowe, lecz jednak nietypowe i dos¢ mato
znane. Jako ze to na 12 kwietnia przypada Miedzynarodowy Dzier Czekolady, uczniowie
obchodzili go dzier wczesniej, w pigtek.

Byto naprawde stodko. Na stotach w jednej z sl krélowata czekolada w réznych postaciach. Byly klasyczne kostki, ale
najwiekszg atrakcjg byta ptynna, ciepta czekolada zaréwno podana w miseczkach, jak i ta sptywajgca z czekoladowe;j
fontanny. W czekoladzie maczato sie wafle lub kawatki owocéw i ... palce liza¢. Dostownie, bo stodka ciecz sptywata
delektujgcym sie nig po palcach.

Swieto Czekolady w ZSEG organizowane jest od 4 lat. Pomystodawcg byt jeden z uczniéw, obecnie juz absolwent.
Czekoladowy poczestunek, ktérym dzieki sponsorowi, firmie Trumpf Mauxion Chocolates ze Skoczowa, delektowac
mozna sie za darmo, przygotowywany jest gtéwnie z myslg o uczniach szkoty, ale nie tylko. Impreza jest otwarta i
przyjs¢ moze kazdy, z czego korzystaja tez uczniowie innych szkot, gimnazjow. Jest to z pewnoscig forma promodgiji
szkoty, ale dyrektor Lilianna Zemta podkresla, ze owszem, tak wyszto, ale wcale nie organizowali swieta z myslg o
promogji.

W pigtkowe popotudnie szkote odwiedzili przedstawiciele Wydziatu Edukacji Starostwa Powiatowego, dyrektor
Domu Narodowego, zastepca dyrektora Powiatowego Urzedu Pracy, czyli organu prowadzgcego szkote i instytucji,
z ktdrymi szkota na co dzieh wspoétpracuje. Po oficjalnej inauguracji Swieta kazdy uczen i gos¢ szkoty mégt do woli
delektowac sie czekolada.

- Czekolada to magnez, dobry humor, dobry smak. Wszystkim robi sie sfodko. A uczniowie widzg, Ze mozna
zrobic show. Ze gastronomia to nie koniecznie musi by¢ ciezka praca w kuchni, z garami, gdzie wiasciwie
nikt tego kucharza nie widzi, z wyjagtkiem tych w telewizji, tylko Ze to tez moze byc cos przyjemnego. Tez
na pewno trzeba to przygotowad, co wymaga pracy, ale chcemy, zeby uczniowie zobaczyli, co mozna w
gastronomii robi¢ - méwi dyrektor szkoty Lilianna Zemty.

Ewelina Tkacz, nauczyciel przedmiotéw zawodowych gastronomicznych w ZSEG wyjasnia, ze czekolada jest
mleczna, gorzka, z dodatkiem imbiru, chili i najlepiej smakuje ze Swiezymi owocami. - Przypraw dodajemy do
czekolady przetopionej. Najlepiej smakuje ze swiezymi owocami. Truskawki, pomararncze, banany,
Jjabtka, tylko zZe jabtka i banany sq tak niekomfortowe, ze szybko ulegajg ciemnieniu. Bardzo dobre sa
winogrona. W przypadku czekolady plynnej jeZeli jest podgrzana, bardziej uwydatniony jest smak, niz w
przypadku czekolady w tabliczce. Bardziej sie rozpfywa w ustach i jest ciekawsza - wyjasnia Ewelina Tkacz.
Przyznaje, ze Miedzynarodowy Dzieri Czekolady nie jest zbyt popularnie obchodzonym sSwietem. - Ale jestesmy
przeciez szkotg gastronomiczng, wiec kto, jak nie my mamy go obchodzic¢ - dodaje Ewelina Tkacz.

Zdradza tez, ze taka ptynng czekolade mozemy zrobic sobie sami w domu. Wystarczy wzigé¢ jakgkolwiek czekolade
(mleczng, gorzka, byle byta to prawdziwa czekolada a nie wyréb czekoladopodobny i pamietajac, ze biata czekolada
to wcale nie czekolada, choc tak sie nazywa) i rozpuscic¢ jg w kapieli wodnej. - W garnku gotujemy wode. Do niego
wktadamy drugi, mniejszy garnek albo miseczke z czekoladg i na tej parze topimy czekolade. Chodzi o to,
Zeby czekolada nie dotykafa bezposrednio dna, Zrodfa ciepta, bo sie przypali. Podgrzewamy czekolade w
tej kapieli wodnej mieszajgc, dolewamy mleka lub smietanki. To troche trwa, muszg rozpuscic sie
wszystkie grudki- wyjasnia. Jako ze dzi$ mamy Miedzynarodowy dzien Czekolady moze warto sprébowad
wykorzystac podany przepis? Smacznego!
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