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Sledzik, majonez, cebulka... czyli sekret
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Data publikacji: 7.10.2012 15:30

Sledzik, majonez, cebulka... nie ma nic pyszniejszego niz cieszynskie kanapki - méwi
Karolina Lipko, mieszkajgca w Krakowie - Kiedy tylko jestem z wizytg u rodziny w Cieszynie,
pierwsze co robie to ... kupuje cate mndstwo Sledziowych kanapek. Palce liza€...

Rzeczywiscie sympatykow kanapek nie brakuje. Niemal w kazdym zakatku Polski znajdzie sie osoba, ktéra miata
okazje sprébowac tych wspaniatosci. - W tym roku bytam na wczasach w tebie. Pani, ktéra wynajmowata
nam kwatere, na hasfo "Cieszyn" niemal natychmiast skomentowata: "a to tam, gdzie te dobre kanapki
sprzedajg..." Okazafo sie, Zze dawno temu przejezdzajgc przez Cieszyn miata wraz z meZem okazje
sprobowac¢ naszych specjatow. Wspomnienie pozostafo do dzisiaj - méwi w rozmowie z portalem ox.pl
Katarzyna Porebska.

W czym zatem tkwi fenomen cieszynskich kanapek?

By¢ moze ich sekret tkwi w recznie wyrabianym majonezie... - A moze w tym bardzo delikatnym, ale swietnie
wyczuwalnym smaku sledzia i cebuli?- zastanawia sie pan Stanistaw, stojgc w kolejce do stoiska z kanapkami,
przy ulicy Gtebokiej - juz nie raz probowatem zrobic sledziowe kanapki w domu, ale to nie to samo. Niby te
same skifadniki, ale smak juz nie ten sam... Boje sie, Ze mojg sympatie do kanapek mozna uznac juz za
uzaleZnienie, bo nie umiem przejs¢ obok nich obojetnie.

Niedawno PSS ,Spotem” w Cieszynie otrzymata e-mail z prosba o przestanie kurierem 40 kanapek do Warszawy.
Prosba trudna do spetnienia... z jakiego powodu - tatwo sie domyslic.

- Cieszynriskie kanapki sg coraz bardziej popularne. Robimy trzy rodzaje: ze sledziem, z satatkg i z szynkg.
Kanapki ze sledziem ciesza sie jednak najwiekszym uznaniem... W ostatnim czasie kilkakrotnie
odwiedzifa nas pytajgc o nie - telewizja. Jak wida¢ smak i zapach naszych kanapek roznosi sie po cafej
Polsce - méwi Iwona Ptonka, wiceprezes zarzadu "Spotem".

Kiedy pojawita sie pierwsza cieszyriska kanapka? Tego nie wie nikt, nawet najstarsi pracownicy. Méwi sie o latach
czterdziestych... Poczatkowo kanapki robione byty tylko na potrzeby gastronomii, pézniej znalazty réwniez swoje
miejsce na sklepowych pétkach.

- Codziennie spod rak pan pracujacych w Zakfadzie Garmazeryjnym wychodzi okofo 4 tysiecy kanapek. W
pigtki ich liczba wzrasta do 7 tysiecy- wyjasnia kierowniczka Zakfadu. Nic dziwnego wiec, ze na Facebooku dziata
fanklub cieszynskich kanapek ze sledziem. Dotgczyto do niego juz ponad tysigc siedemset internautéw.

Od lat takie same. Ich receptura jest niezmienna. W zakiadzie stosuje sie tradycyjne metody produkcji. Recznie
wyrabiany majonez, specjalnie przygotowany $ledz i cebula, ktérg jeszcze dwa lata temu ze tzami w oczach
szatkowaly panie, przygotowujgce kanapki. A do obierania i szatkowania byto sporo, bo okoto 60-70 kg. - Przez
pierwsze dwie godziny cebula wyciskafa fzy, potem oczy sie przyzwyczajaly. Teraz pomaga nam w tym
maszyna - przyznaja "sprawczynie" cieszynskiego rarytasu.

Dowodem na to, jak cieszyniacy cenig sobie cieszynskie kanapki moze by¢ chociazby Zart na prima aprilis, na ktéry
pozwolita sobie nasza redakgcji 1 kwietnia. Niewinny kawat wywotat burze protestéw, komentarzy i listdw. "Koniec
kanapki Sledziowej"... ? NIE, to nie mozliwe.
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