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Naturalne, tradycyjne, zdrowe - takie sg produkty wytwarzane przez Okregowg
Spotdzielnie Mleczarska w Skoczowie. Od kilku miesiecy na potkach sklepdw w regionie
znalez¢ mozemy produkty oznakowane nazwg marki ""Skoczowskie'. To jedna z pierwszych
regionalnych marek na Slasku Cieszyiskim i nasz prawdziwy skarb - naturalno$¢ i smak
produktéw docenita juz ogdélnopolska komisja.

~Skoczowskie"” to marka nalezgca do Okregowej Spotdzielni Mleczarskiej w Skoczowie. Produkty OSM w Skoczowie
zna wiekszos¢ mieszkancow regionu. Cho¢ etykiety produktéw OSM w Skoczowie przeszly rewolucje, jakos¢
produktéw pozostata ta sama. Jeszcze do niedawna w sklepie siegaliSmy po produkty w znanych nam
opakowaniach (zdjecie po lewej). Od kilku miesiecy na sklepowych pétkach znajdziemy je w nowych
charakterystycznych opakowaniach z logo marki "Skoczowskie" (zdjecie po prawej):

Przetworzona zywnos¢ przynosi szkody dla naszego zdrowia, a producenci nabiatu bardzo czesto oprécz mleka
uzywajq dugiej listy sztucznych dodatkéw - to juz wiemy i dzieki temu coraz czesciej wracamy do naturalnych
produktéw, ktérych pochodzenie jest znane a skiad najprostszy z mozliwych. Jesli szukamy prawdziwych
produktéw mleczarskich, wytwarzanych wedtug dawnych, tradycyjnych receptur, Smiato mozemy siegng¢ po
produkty oznaczone markga ,Skoczowskie”. Mleko wykorzystywane przez Spétdzielnie ze Skoczowa pochodzi z
terenow gorskich, z gospodarstw, w ktérych stosuje sie produkowane samodzielnie pasze.

Jak moéwi obecna Prezes OSM w Skoczowie, Agata Kuc: - Nasze produkty sg cenione przede wszystkim za
wyjgtkowy smak, swiezosc i naturalnosc¢. To motywuje nas do kontynuowania produkcji wolnej od
ulepszaczy, konserwantow, czy sztucznych dodatkow. Produkujac zgodnie z tradycjg, chcemy dbac nie
tylko o walory smakowe naszych produktow, ale rowniez o zdrowie wszystkich osob kupujacych produkty
marki "Skoczowskie" - ttumaczy Prezes.

Siegajac po ,Skoczowskie” mozemy liczy¢ na naturalny produkt o krétkiej dacie waznosci - co w przypadku nabiatu
jest duzg zaletg, gdyz Swiadczy o tym, ze skiad produktu jest wolny od konserwantéw i sztucznych dodatkow.
~Skoczowskie” mleko mozna skwasi¢, jak za dawnych czaséw, czego nie da sie zrobi¢ z mlekiem popularnych marek.



Twarogi marki ,Skoczowskie” produkowane sg tradycyjnie, wedtug dawnej receptury i pakowane recznie. Nie
dodaje sie do nich zadnych konserwantéw czy aromatéw. Jakos$¢é skoczowskiego sera twarogowego péttiustego
zostala doceniona certyfikatem systemu "Jakos¢ Tradycja" uznanego przez Ministerstwo Rolnictwa i
Rozwoju Wsi za krajowy system jakosci zywnosci. System ten stuzy wyréznianiu produktéow
zywnosciowych wysokiej jakosci z uwzglednieniem produktéw tradycyjnych. Uzyskanie tego certyfikatu
potwierdza, iz do produkcji wyréznionego sera uzywa sie wytgcznie surowcéw, ktérych pochodzenie jest
identyfikowalne i ktore nie zawierajg komponentéw GMO.

W lipcu marka ,Skoczowskie” przeszta audyt, w wyniku ktorego zostata wyrdzniona certyfikatem ,Docen polskie” -
wiecej na ten temat tutaj: ,SKOCZOWSKIE" nagrodzone przez Loze Ekspertéw". Celem inicjatywy ,Docen polskie”
jest propagowanie wysokiej jakosci produktow spozywczych dostepnych na polskim rynku oraz ich wytworcéw.
Jakos¢ produktéw oceniajg specjalisci zawodowo zwigzani z zywnoscia i technologig zywienia - sg to m.in.
cztonkowie Klubu Szeféw Kuchni. Oceniajgc produkty ze Skoczowa, a konkretnie twardg potttusty i kefir, komisja
przyznata ,Skoczowskiemu” maksymalne noty we wszystkich kategoriach, czyli za smak, wyglad a takze stosunek
jakosci do ceny.
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