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Restauracja z Cieszyna na Szlaku Kulinarnym
"Slaskie Smaki"
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Wczoraj (30.11) Restauracja Liburnia otrzymata certyfikat i tym samym dotgczyta do grona
restauracji, ktére znajduja sie na Szlaku Kulinarnym "Slgskie Smaki''. Do tej pory w
Cieszynie tylko jedna restauracja posiadata takie prestizowe wyrdznienie.

Szlak Kulinarny ,Slaskie Smaki” tworzg restauracje i lokalne gastronomiczne, ktére podajg tradycyjne dania
regionalne. To jednak nie wszystko. Potrawy te muszg by¢ przygotowane z produktow najwyzszej jakosci i wedtug
tradycyjnych, sprawdzonych przepiséw. Restauracje ktére po zgloszeniu sie do Slgskiej Organizacji
Turystycznej, pozytywnie przejda caty proces certyfikacji zostajg wpisane na Szlak Kulinarny ,Slaskie Smaki”.

Wstgpienie na Szlak to dla restauracji duze wyréznienie i promocja. Slaska Organizacja Turystyczna oferuje
cztonkom Szlaku szeroko rozumiang promocje, obecnos¢ na imprezach promocyjnych wojewddztwa, liczne wizyty
studyjne dla dziennikarzy i blogeréw. Warto réwniez dodac, iz co roku takim punktem kulminacyjnym jest Festiwal
,Slaskie Smaki”. Wéwczas zaprezentowad moze sie wybrana cze$¢ lokali bedacych na Szlaku.

Obecnie na Szlaku Kulinarnym ,Slgskie Smaki” znajduje sie 28 restauracji. Wczoraj (30.11) taki certyfikat odebrata
Restauracja Liburnia w Cieszynie, ktdéra jest 27 restauracjg na Szlaku. Przyjecie na Szlak Restauracji Liburnia
Swiadczy o tym, Ze jest to restauracja, ktora moze poszczycic sie prawdziwg kuchnig Slgska Cieszyriskiego.
(...) Mam nadZzieje, Ze bedziecie znami czynnie wspoftworzyc¢ produkt turystyczny, wiasnie przez kuchnie.
Serdecznie gratuluje- moéwita Agnieszka Sikorska Dyrektor Biura Slaskiej Organizacji Turystycznej, wreczajac
certyfikat Zofii Wszotek Dyrektor Hotelu i Restauracji Liburnia.

Dania dzieki ktérym Restauracja Liburnia trafita na Szlak to: zulc, czyli galaretka z n6ézek wieprzowych, podana z
cebulka, octem i chlebem; rosét z domowym makaronem i kluskg watrobiang; pieczone zeberka podane na
babraczce; strudel z jabtkami, podany z lodami waniliowymi i bitg Smietang. To sg najlepiej sprzedajgce sie u nas
dania. Troche mnie to zdziwifo. Powiem szczerze miatam opor przed wprowadzeniem tych regionalnych
potraw. Okazafo sie jednak, Ze bardzo szybko znalazly sie w top 10 i zajmujg pierwsze miejsca- mowita
dziekujac za otrzymany certyfikat Zofia Wszotek. Mam nadzieje, Ze nasza wspélpraca bedzie sie rozwijac.
Mamy juz kolejne pomysfy - dodata.

Podczas wreczenia certyfikatu mozna byto sprébowaé wszystkich potraw, ktére znalazly sie w menu ,Slaskie
Smaki”. Dodajmy, iz w Cieszynie na tym wiasnie Szlaku znajduje sie jeszcze jedna restauracja jest to Korbasowy
Dwor. Dania ktére tutaj zostaty wyrdznione to m.in.: grillowany ser gérski z sosem zurawinowym, zupa czosnkowa z
grzankami serowymi, czy rolada wotowa w sosie wlasnym podana z kluskami $lgskimi oraz z satatkg z modrej
kapusty.

Wreczenie certyfikatu Restauracji Luburnia byto wydarzeniem towarzyszgcym konferencji ,Transgraniczna
wspotpraca w turystyce na pograniczu polsko-czesko-stowackim”, ktéra odbyta sie wczoraj (30.11) wtasnie w Hotelu
Liburnia.
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