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Piekne zapachy unosity sie wczoraj po korytarzach wislanskiego Zespotu Szkot
Gastronomiczno - Hotelarskich w Wisle. Kolejny raz w placéwce zorganizowano konkurs
kulinarny.

Kiszonki i podroby byty gtéwnym tematem 6smego konkursu kulinarnego. Przystgpito do niego trzynascioro
miodych adeptéw sztuki kulinarnej z oSmiu szkét. Konkurs od poczatku wspiera finansowo samorzad powiatu
cieszynskiego. Jego celem jest promocja polskich produktéw i lokalnych dan. lwona Gomola, nauczyciel
przedmiotéw gastronomicznych i organizator konkursu przyznaje, ze to ciekawy, ale trudny temat. - Bo jak sami
uczniowie mowili, za podrobami nie przepadajq. Ale po dzisiejszym konkursie moge stwierdzié, ze
zestawienie kiszonek - kapusty, buraczkow, marchewki czy rzodkiewki - produktow, ktore rzadko kto
kisi, na talerzu komponuja sie pieknie i smacznie - méwi Gomola.

Mtodziez biorgca udziat w konkursie musiata od poczatku stworzy¢ popisowe danie. Recepture trzeba byto
przedstawic¢ przed rozpoczeciem gotowania. Konkurs poprzedzit cykl szkolen dla uczniéw wislanskiej szkoty. Od
jednego z nielicznych w Polsce ekspertéw mogli dowiedziec sie jak przygotowac sushi. Ale byty tez warsztaty kuchni
jeszcze bardziej egzotycznej. Swierszcze na talerzu? Dlaczego nie? Réwniez i takie smaki poznajg przyszli kucharze. -
Mrtodziez jest ciekawa smaku swiata, nowych kultur. Moja klasa zaproponowafa, Zzebysmy na kazdych
warsztatach sprobowac czegos obcego, czego nie mozna spotkac w kazdej restauracji. Mielismy
Swierszcze. Pierwszy moment probowania, doznania niezwykie, a w smaku przepyszne - dodaje Gomola.

postuchaj

Mateusz Lachowicz z ZSGH w Wisle przygotowat kapuste z pesto z bazylii. - Niestety kiszonki chyba zostafy
zapomniane. Moja babcia kisita produkty. Ciesze sie, Ze sg takie produkty, z ktorych mozna wynies¢ wiele
cennych informacji, bo niektorych rzeczy nawet bym nie pomyslat, Ze mozna ukisi¢. Ziofa, warzywa,
owoce smakuje to dobrze. Czesto jako dodatek do glownego dania - przyznaje. Kinga Klimowska z ZSGH w
Wisle przygotowata na konkurs grasice. Jak méwi, obcych smakéw sie nie boi i Swierszcze na talerzu roéwniez z checiag
prébuje.

postuchaj

Potrawy przygotowane przez mtodziez oceniali znani i cenieni szefowie kuchni renomowanych restauracji. -
Produkty ciezkie - przyznaje ekspert kulinarny Sebastian 'Szromu' Schrom. Jak dodaje, jesli chodzi o kiszonki, sam
proces fermentacji jest zapomniany, a jezeli juz gdzie$ wystepuje, to skupia sie na ogdrku czy kapuscie. - To kwestia
naszej wyobrazZni. Teraz pojawiq sie nowalijki, owoce, poZniej grzyby. Ale na przyktad kiszona truskawka,
dodana do deseru bardzo ubogaca smak. To ciekawy kierunek - dodaje Jakub Antoniszak. Mimo trudnych
produktéw, zawodowi kucharze przyznali, ze kilka przygotowanych przez mtodziez dan Smiatoby mogli
zaprezentowac w menu swojej kuchni.

1 miejsce w konkursie i Puchar Burmistrza Wisty zdobyta Klaudia Kielkowska z Zespotu Szkét Ekonomicznych z
Wodzistawia Slaskiego. Jej potrawa zachwycita juroréw. Policzki wieprzowe gotowane w cydrze i dwéjniaku a do tego
karmelizowane pigwy. To jednak czes¢ sktadnikow. Postuchaicie co Klauda méwi o swoim przepisie.

postuchaj

2 miejsce zajat Kacper Luleczko, réwniez w Wodzistawia. Trzecie wywalczyta Kinga Klimowska z ZSGH w Wisle.
Wyro6znienie w konkursie zdobyt Michat Nazarkiewicz z Zespotu Szkél Gastronomicznych i Handlowych z Bielska a
Puchar Publicznosci - Szymon Witek z Zespotu Szkol Ponadgimnazjalnych z Zelechowa
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