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brak zdjecia

Zywiecczyzna, Tatry i Podhale to regiony, ktére bedg mie¢ licencje na owcze produkty. Urzad Patentowy wydat tzw.
oznaczenie geograficzne dla gérali starajacych sie o opatentowanie oscypka i innych seréw. Gazdowie z innych
rejonéw Beskidéw uwazajg, ze to nie w porzadku, bo oni tradycyjne produkty tez wytwarzajg z dziada pradziada.

Kiedy péttora roku temu byty burmistrz Zakopanego Adam Bachleda-Curus zagrozit, ze opatentuje dla siebie
oscypka, gorale z catej Polski przestraszyli sie nie na zarty i postanowili wzig¢ sprawy w swoje rece. Najsprawniej
dziatali ci z Zywca i Podhala. W marcu ubiegtego roku powiaty zywiecki, tatrzanski i nowotarski oraz Regionalny
Zwigzek Hodowcow Owiec i K6z a takze Zwigzek Podhalan ztozyli w Urzedzie Patentowym wniosek o
zarejestrowanie seréw: oscypka, bundzu, bryndzy, redykotki oraz zetycy jako produktéw regionalnych. - Chcemy
chroni¢ tradycje. W Unii Europejskiej nie wytwarza sie takich seréw, a zamierzamy je tam sprzedawac - méwi
Wiadystaw Motyka, szef zywieckiego oddziatu Zwigzku Podhalan.

W Zywcu sie cieszg

Kilka dni temu Urzad Patentowy wydat oznaczenie geograficzne, czyli okreslit obszar, na ktérym oscypek i jego
"kuzyni" sg wytwarzane tradycyjnymi metodami. To obszar powiatu zywieckiego, tatrzanskiego i nowotarskiego. -
Uzyskanie oznakowania geograficznego to pierwszy i wazny krok w procesie opatentowania naszych seréw.
Oznacza, ze osiggniemy to, do czego zmierzamy - mdéwi Stanistaw Kucharczyk, rzecznik zywieckiego starostwa.

Do zdobycia petnego patentu potrzeba jeszcze oznakowania towarowego (zastrzezenie nazwy i znaku produktu) i
oznaczenia przestrzennego (doktadny opis rozmiardw, ksztattu i smaku, jaki ma mie¢ prawdziwy oscypek czy
bryndza). Sprawa ma zostac zatatwiona do konca roku. Zywieccy bacowie wiedzg o rosngcym popycie naich
tradycyjne sery ilicza, ze po uzyskaniu patentu, wyeliminujg z rynku sery "oscypkopodobne", ktére przypadkowe
osoby robig z krowiego mleka, co tatwo poznac po tym, ze sprzedajg je zimg, kiedy prawdziwego oscypka u
gospodarzy nie uswiadczysz, bo owce wtedy mleka nie daja.

Co natoinnigérale?

- Moge uczy¢ tych z Zywca, jak robi¢ np. bundz, bo robit go méj pradziadek, dziadek, ojciec, a teraz ja nauczytam
tego mojg cérke - moéwi Anna Procner, gazdzina z Istebne;.

Natomiast Maria Marekwica z tej samej miejscowosci za swoje sery zdobyta nawet nagrode w konkursie "Nasze
kulinarne dziedzictwo" w Warszawie, gdzie jej wyroby zostaty uznane za lepsze od tych z Zakopanego. Jeszcze kilka
lat temu pracowata w gminnej spétdzielni, ktéra miata 400 dojnych owiec i produkowata sery na potege. - Niech inni
gorale nie zapominajg, zeSmy bracia i tez mamy tradycje - méwi Marekwica. By¢ moze po opatentowaniu oscypka i
innych seréw, dalej bedzie mogta robic¢ swéj bundz i bryndze. To nie wojna gazdow

- Przeciez nie bedziemy toczy¢ wojny, zarezerwowaliSmy po prostu tradycyjne produkty dla polskich gér. Bedziemy
rozmawiac z géralami spoza Zywiecczyzny, moze sie do nas przytgcza. Zresztg nawet w ministerstwie rolnictwa jest
teraz przygotowywany projekt rozporzadzenia, ktore bedzie wszystkim géralom zezwalato na sprzedaz
bezposrednig swoich produktéw. My chcemy tylko chronic to, co polskie przed ewentualnymi kombinatorami z
zewnatrz - méwi pojednawczo Wiadystaw Motyka.
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