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Nowoczesny sprzet do gastronomii - na co
postawic?
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Sukces lokalu gastronomicznego przede wszystkim zalezny jest od tego, czy zadba sie o
solidne podstawy. Wybdr odpowiednich urzadzen i maszyn ma ogromny wptyw na jakos¢
serwowanych dan, a zarazem bezpieczenstwo pracownikéw i klientéw. Zakup
profesjonalnego wyposazenia to inwestycja, ktéra ma szanse szybko sie zwroci¢. Dobrze
przygotowana kuchnia czy zaplecze umozliwia dynamiczng prace i rozwéj lokalu. Wtasnie
planujesz zatozy¢ dziatalnos¢ albo tchngd¢ nieco zycia w prowadzony juz biznes? Dowiedz
sie, dlaczego powinienes$ zdecydowac sie na nowoczesny sprzet do gastronomii i czym
warto kierowac sie przy wyborze!

Czym wyrdznia sie profesjonalny sprzet do gastronomii?

Profesjonalny sprzet do gastronomii pod wieloma wzgledami jest dostosowany do intensywnej eksploatacji.
Wykonuje sie go z wytrzymatych materiatow, ktére sg odporne na uszkodzenia mechaniczne, wysokie/niskie
temperatury, wilgo€ itp. Przy tym moze pracowac przez wiele godzin dziennie, praktycznie bez przerwy, bez ryzyka
awarii.

Wazng cechg sprzetu gastronomicznego jest tez jego wielkos¢/pojemnosé. Z pomocg takich urzadzen da sie
przygotowywac duze ilosci jedzenia na raz. Dzieki temu kuchnia moze dziatac szybciej, a w lokalu obstugiwana jest
wieksza liczba klientow. Dla przykfadu, taborety gazowe pozwalajg gotowac w ogromnych garnkach.

Sprzet przeznaczony do uzytku komercyjnego jest rowniez tak zaprojektowany, by byt maksymalnie wydajny i
ekonomiczny. Maszyny zuzywajg optymalng ilos¢ pragdu/wody/gazu, przez co sg stosunkowo tanie w utrzymaniu.

Gdzie kupi¢ wyposazenie do lokalu gastronomicznego?

Wyposazenie do lokal gastronomicznego najlepiej kupi¢ od producenta, ktéry specjalizuje sie w wytwarzaniu takich
urzadzen. W ofercie powinny znajdowac sie nie tylko podstawowe sprzety grzewcze i chtodnicze, ale tez
dedykowane modele, takie jak np. piece cukiernicze.

Wybierajac producenta warto tez zwréci¢ uwage na to, czy zapewnia wsparcie serwisowe. Dzieki temu w razie
jakichkolwiek problemdéw btyskawicznie uzyska sie pomoc w zakresie napraw czy prac konserwacyjnych. Taka
mozliwos¢ minimalizuje ryzyko przestojow w kuchni i pozwala btyskawicznie uporac sie z awarig czy innymi
ktopotami.

Jedna z najlepszych ofert na rynku ma firma GastroProdukt. W rozbudowanym katalogu dostepne sg sprzety
dedykowane do réznych lokali gastronomicznych, m.in. restauracji, stotdwek, cukierni, kawiarni, pizzerii czy
kebabdw. Wiele z nich z powodzeniem sprawdzi sie takze w firmach cateringowych czy innych przedsiebiorstwach
zwigzanych z obrébka/produkcjg zywnosci.
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