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Nawarzyta piwa, kto je wypije?
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Dorota Chrapek we wtorek (19. 10. 2010) zakonczyta warzenie Grand Championa 2010 w Brackim
Browarze Zamkowym w Cieszynie. Od Srody pie¢ warek, czyli w sumie 800 hl Brackiego Belgijskiego Pale
Ale lezakuje w 4 tankach lezakowych w temp. ponizej 6 stop. C w piwnicach Browaru. Bedzie w nich
dojrzewac do konca listopada. Podobnie jak w ubieglym roku Grand Champion trafi do sprzedazy 6
grudnia, wtedy kazdy mitosnik ztocistego napoju bedzie mégt go posmakowac.

Specjalny szczep drozdzy z USA

Dorota Chrapek, autorka zwycieskiej receptury Grand Championa Birofilia 2010, nie kryta radosci patrzgc na wtasne
piwo uwarzone w ilosci cztery i pot tysigca razy wiekszej, niz gdy warzyla je jeszcze u siebie w domu. Zanim wraz z
pracownikami Brackiego Browaru Zamkowego przystgpita do produkgji, sprowadzono niezbedne skfadniki -
doktadnie takie same, jakie zostaty uzyte podczas domowego warzenia. - 3 stody przyjechaty z Niemiec, 1 z Polski a 2
rodzaje chmielu z Wielkiej Brytanii, cho¢ pochodzenie jednego z nich jest niemieckie, drugiego zas stowenskie.
Najwiecej trudnosci sprawito nam sprowadzenie drozdzy - specjalny szczep przyleciat ze Standéw Zjednoczonych.
Istniato duze ryzyko, ze nie zdazymy - moéwi Janusz Konieczny, Dyrektor Brackiego Browaru Zamkowego.

Dostosowanie receptury do warunkéw przemystowych

Kolejnym krokiem byto dostosowanie receptury. - Zeby uwarzyé ponad osiemset hektolitréw piwa trzeba byto
przetoZyc recepture ze skali domowej na przemysfowg. - méwi Dominik Szczodry, Gtéwny Piwowar Browaru.
Gdy receptura byta gotowa przystgpiono do warzenia.

| juz mozna warzy€ piwo

Produkcja Brackiego Belgijskiego Pale Ale rozpoczeta sie 15 pazdziernika. Od pigtku do niedzieli uwarzono pie¢
warek. Nastepnie piwo fermentowato. Ten etap procesu byt najwiekszym zaskoczeniem. - Zamiast osmiu dni, jak
podczas robienia piwa w domu, przez Panig Dorote, fermentacja w Brackim Browarze Zamkowym trwafa
zaledwie dwa dni. To efekt, nieco zmodyfikowanego z koniecznosci, sposobu zaszczepiania brzeczki
drozdZzami. Byc moze jest to takZze wptyw ksieZyca, ktory w okresie fermentacji przechodzit z pierwszej
kwadry do pefni- ttumaczy Dominik Szczodry. "Drozdze zachowuja sie inaczej w domu w matej ilosci a inaczej na
tak duzg skale. Cho¢ moze i co$ jest w tym wptywie ksiezyca..."- dodaje Dorota Chrapek.

Bez mistrza ani rusz

Autorka zwycieskiej receptury osobiscie nadzorowata proces warzenia i dodawata sktadniki. - Zawsze to jest stres.
Nie wiadomo, jaka bedzie barwa, goryczka. - méwi Dorota Chrapek - Polegafam na pracownikach
Brackiego Browaru Zamkowego. Po fermentacji, ostatnim etapem jest lezakowanie. Proces ten potrwa jeszcze
do konica listopada. W tym czasie Pani Dorota bedzie przyjezdza¢ do browaru i degustowaé dojrzewajgce w tankach
piwo. Oficjalna premiera Brackiego Belgijskiego Pale Ale juz 6 grudnia, dokfadnie w Mikotajki.

Pokonata 174 konkurentéw

Podczas Festiwalu Birofilia 2010, piwo Doroty Chrapek uwarzone w stylu Belgian Pale Ale pokonato 174
konkurencyjne piwa (w zdecydowanej wiekszosci przygotowane przez mezczyzn), ktére zostaty zgtoszone do
Konkursu Piw Domowych. To historyczne wydarzenie, poniewaz po raz pierwszy w historii zwyciestwo w Konkursie
Piw Domowych wywalczyta przedstawicielka pici pieknej. Jury ztozone z miedzynarodowych ekspertéw i piwowarow
pod przewodnictwem dr. Andrzeja Sadownika, nie miato watpliwosci, ktére piwo jest godne tego tytutu. W nagrode
mogta uwarzy¢ Grand Championa na skale przemystowg w Brackim Browarze Zamkowym w Cieszynie. Oficjalna
premiera Brackiego Belgijskiego Pale Ale juz 6 grudnia, doktadnie w Mikotajki. Dorota Chrapek pochodzi z
Pogwizdowa pod Cieszynem, a od browaru dzieli jg zaledwie 5 kilometréw.

Przeczytaj wywiad z Dorota Chrapek udzielonego portalowi OX.PL po zdobyciu tytutu Uwarzyta najlepsze


//wiadomosci.ox.pl/wiadomosc,13506,uwarzyla-najlepsze-piwo.html

“|WO>>>

Belgijskie Pale Aleto codzienne piwo Brabancji i Antwerpii o barwie bursztynowo-miedzianej. W zapachu stodu przede wszystkim: herbatnik,
grzanka, ale takze na drugim planie owoce, chmiel, aromaty korzenne. W smaku wyczuwalne owoce: pomarancza, gruszka, umiarkowanie
korzenne, dalej stodowe i lekko fenolowe. Goryczka niska do $redniej. Nasycenie dwutlenkiem wegla $rednie. Warzone ze stodu pilznenskiego
z dodatkiem wiedenskiego, czy monachijskiego. Chmielone angielskimi odmianami. Fermentowane w temperaturach nizszych niz 20 stop. C
szczepami gérnej fermentacji zdolnymi ubocznie produkowac zwigzki fenolowe w umiarkowanych ilosciach.

Edycja (21.X.2010 g. 20:51)

Jak nieoficjalnie dowiedziat sie ox.pl w srode 20 pazdziernika dom panstwa Chrapek z kamerg odwiedzili dziennikarze

"Dzien dobry TVN". Prawodopodobnie program z udziatem pani Doroty zostanie wyemitowany w jutrzejszy (22
pazdziernika) poranek. Zapraszamy.
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