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Mozna juz kupic chleb ekologiczny
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brak zdjecia
Chleb ekologiczny jest wypiekany w piekarni Kuchnia Rzepichy w Jelesni. Mozna go juz kupi¢ w sklepach.

Pieczywo nie zawiera dodatkéw chemicznych, produkty do jego wypieku nie byty modyfikowane genetycznie.
Dzieki temu smakuje inaczej niz chleb zwykty, kupowany w wiekszosci sklepéw. By zostat upieczony, potrzeba
kilkunastu godzin.

- Petnoziarnista maka jest mielona na bazaltowych zarnach bezposrednio przed pieczeniem, zeby wszystkie witalne
sity i biologicznie czynne substancje zamkng¢ w chlebie - méwi Marek Moc, wiasciciel piekarni Kuchnia Rzepichy.
Ciasto fermentuje pod wptywem enzymdw miodowych i drozdzy nektarowych. Wyrdznia je smak i aromat.

Bochenki sg okragte, pszenne lub zytnie petnoziarniste. Pieczywo utrzymuje bardzo dobry smak przez dwa lub trzy
dni. Marek Moc radzi, zeby przechowywac¢ chleb w glinianym naczyniu albo zawing¢ w Iniang Sciereczke.

Pieczywo mozna kupi¢ w Kuchni Rzepichy, ul. Pszeniczna 3 w Jelesni, w sklepie Natura, pl. Wojska Polskiego 13w
Bielsku oraz w Zywcu: w Ziotoleku na ul. Dworcowej i w Ziotomedzie na ul. Kosciuszki 37. Wkrétce bedzie tez
sprzedawany w innych $laskich miastach. Bochenek o wadze 600 g kosztuje ok. 3 zt.
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