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Winnica wymaga pracy. Nim winorosl obrodzi w pozgdany smak wina, mija wiele lat pracy.
Sylwia i Roman Gabrys swojg winnice zatozyli w 2006 roku. Dzi$ juz winem czestujg, ale na
"peretki" z tej winnicy, przyjdzie czekad latami.

Wino jest jak dziecko, trzeba go stale doglada¢, pielegnowad, a jego prawdziwy obraz bedzie mozna zobaczy¢
najwczeéniej dopiero po kilku latach. Sylwia i Roman Gabrys$ kilka lat temu przeprowadzili sie do Mnicha na Slasku
Cieszynskim i pielegnacji winorosli poswiecili cate zycie. - Nim wilasciwe wino trafi na stoly, mijajg lata.
Najlepsze winnice pracujg na butelke wina o niepowtarzalnym smaku kilka pokolenn. Mamy nadzieje, Ze
nasze dzieci beda juz mialy wytypowane wino Mnich o niepowtarzalnym smaku. My poki co
eksperymentujemy - mowi Sylwia Gabrys. Jednak winnica Gabrysidw, to nie tylko eksperymentowanie.
Wiasciciele chetnie praktykujg enoturystyke, a ich marzeniem jest propagowanie tego rodzaju turystyki w naszym
regionie. - Podrozowalismy po Toskanii, duZo sie uczylismy. | bylismy bardzo zaskoczeni, kiedy od Wfochow
ustyszelismy, Ze jesli robimy wino powinnismy je przywiezZ¢ ze sobg, bo wina z naszego klimatu majg
niepowtarzalny smak - opowiada Sylwia Gabrys.

Najlepiej w naszym klimacie wychodzg biate wina. To domena chtodniejszych klimatéw. Jednak w Mnichu robi sie
tez czerwone wino. W tym roku Gabrysiowie z duma rozkoszujg sie smakiem Regenta - szlachetnego czerwonego
wina, ktére wyszto doskonale. - Minefo kilka lat od zatoZenia naszej winnicy i juz mamy dobre wino - dodaje
Roman Gabrys.

Na razie winnica ma 1,2 hektara, docelowo jej wtasciciele chcg aby rosnaca winoros$l obejmowata 2,5 hektara. Jednak
pielegnacja winorosli i robienie wina to nie wszystko. Gabrysiowie chcg, aby w winnica zyta przez caty rok. Dlatego
tez planujg w przysztosci otworzy¢ w Mnichu enoturystyke. Tu bedzie mozna przyjecha¢ na wakacje i uczy¢ sie jak
robi sie wino, jak je sie podaje, a moze nawet bedzie mozna zazy¢ winnej kapieli. - Cate Zycie sie toczy wokof
wina, bo to cos wiecej, niz zbior owocow i przygotowywanie trunku. To pewien sposéb na Zycie - mowi
Sylwia Gabrys.

Niestety prowadzenie winnicy wigze sie réwniez wbrew pozorom z wielkg biurokracja. - DaliSmy nie lada
wyzwanie tutejszym urzedom, bo winnica na Slasku Cieszyriski na taka skale to fenomen, my uczylismy
sie robi¢ wino, a urzednicy postepowac z takg dziatalnoscia. Przetarlismy szlaki innym teraz bedzie fatwiej
- moéwig z usmiechem Gabrysiowie i dodaja, ze wspotpraca z urzednikami ukfada sie bardzo dobrze. Teraz Wino
Mnich czeka na banderole i bedzie mogto trafi¢ na sklepowe pétki. Wino Mnich kosztowa¢ bedzie ok. 20-35 zt. -
Cena uzalezniona bedzie od gatunku wina - dodajg. A jest w czym wybiera¢ winnica szczegélnie poleca w tym
roku wino Regent, Aurora, Cascade czy Leon Millot...

Poki co wina Mnich mozna skosztowac na degustacjach. Najblizsza w ,,Chacie nad Wistg” w Ustroniu - Nierodzimiu
juz 10 grudnia (sobota) o godz. 17.00. Wiecej informacji i szansa na zdobycie zaproszen na ten niezwykly wieczor juz
niebawem! Chcesz wiedzie¢ wiecej na temat winnicy wejdz na www.winnicamnich.pl.
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