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Miedzynarodowe warsztaty sous vide w ZSEG

Data publikacji: 26.01.2016 19:15

W ramach programu Erasmus + "Poznajemy Europe' w Zespole Szkot Ekonomiczno-
Gastronomicznych w Cieszynie odbyto sie wczoraj (25.01) spotkanie uczestnikow projektu
potgczone z prezentacjg i warsztatami na temat gotowania metodg sous vide, czyli
gotowania w prozni.

Program Erasmus + ,Evropou za poznanim” jest realizowany od 1 wrzesnia 2014 roku. Zakoriczy sie 31 sierpnia br.
W projekcie tym biorg udziat uczniowie ze Stowacji (Hotelova akademia Ludovita Wintera z Pieszczan), Czech (AHOL
- stredni skola gastronomi, turismu a lazenstvi w Ostrawie), Francji (Lycee des metiers z Bazeilles) oraz z Polski
(ZSEG w Cieszynie). Koordynatorem projektu z polskiej szkoty jest m.in. Ewelina Tkacz.

Uczniowie z ZSEG mieli juz okazje odwiedzi¢ partnerskie placéwki w Czechach i Stowacji teraz przyszedt czas na
Polske. Jak na gospodarzy przystato zaplanowano nie tylko warsztaty i spotkania ale takze wycieczki. W programie
przewidziano wizyte studyjng w Hotelu Gotebiewski, a takze zwiedzanie Muzeum w Auschwitz i Krakowa. Z kolei
zeby lepiej poznac historie i kulture naszego regionu organizatorzy zaplanowali odwiedziny w Muzeum Koronki
Koniakowskiej oraz w Chacie Kawuloka. Kazdy program tworzg ludzie. To dzieki Wam tutaj jestesmy. Bedzie
nam bardzo mifo Was goscic. Mam nadzieje, Ze bedziecie czuli sie u nas dobrze - mowita Ewelina Tkacz.
Wiosng uczniowie odwiedzg Francje.

Powitanie gosci, przedstawienie delegacji ze wspomnianych szkét oraz prezentacja przygotowanych przez mtodziez
wystapien na temat sous vide w tradycji kuchni narodowej miata miejsce wczoraj (25.01) w siedzibie ZSEG w
Cieszynie. Tego dnia odbyly sie réwniez warsztaty ,Gotowanie metodg sous vide” przygotowane przez Kazimiere
Staszel, szefa kuchni w jednym z hoteli.

Celem tego dwuletniego projektu jest umozliwienie uczniom poznania historii, kultury, tradycji oraz
zwyczajow partnerskich szkot a takze zapoznanie sie z kuchniami narodowymi i wspofczesnymi trendami
w gastronomii. Przygotowanie wspdlnych projektow ksztaftuje w uczniach otwartos¢ i wrazliwosé
miedzykulturowg oraz umiejetnosci adaptowania sie do warunkow Zycia i pracy w innych krajach
europejskich - ttumaczyta Ewelina Tkacz. Co wazne uczniowie ,szlifujg” réwniez znajomos¢ jezyka angielskiego.
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