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Pod koniec lutego 2008 odbyt sie w Krakowie IX Matopolski Konkurs Szkét Gastronomicznych. Organizatorem
konkursu byt Zesp6t Szkét Gastronomicznych nr 1 w Krakowie we wspotpracy ze Stowarzyszeniem Polskich
Kucharzy i Cukiernikéw Regionu Matopolska, Stowarzyszeniem Polskich Barmanéw Okreg Potudniowy oraz
Krakowska Kongregacjg Kupiecka. Natomiast patronat medialny sprawowata TVP3 Krakdw, redakcja ,,Przegladu
Gastronomicznego”, ,Gtosu Tygodnia Nowohuckiego” i portalu internetowego GASTRONA.PL. Hastem tegorocznej
edycji konkursu byto ,Wbrew regutom i kanonom”. Celem nadrzednym organizowanego konkursu, byto
propagowanie réznorodnosci potraw i napojéw, dokonywanie samooceny wiasnych umiejetnosci zawodowych,
integracja szkét o tym samym profilu ksztatcenia, rozwijanie zainteresowan gastronomicznych uczniéw,
rozbudzanie pomystowosci i inicjatywy oraz wyrabianie poczucia piekna, estetyki.

W Konkursie startowali uczniowie z 28 Szkot, zaréwno Polskich jak zagranicznych z Niemiec, Francji oraz Stowacji.

Konkurs odbyt sie w trzech kategoriach: barman, kelner oraz kucharz. W kategorii barman Szkofe reprezentowat
Piotr Kos z klasy 3THc, zas w kategorii kelner Magdalena Kluska i Magdalena Przepidra z 3THb, a w kategorii kucharz
Dawid Saczuk z 2TG.

Zadaniem konkursu barmana, byto wykonanie 2 drinkdw; short i sof t drinka. Do oceny brano pod uwage technike
sporzadzania drinkdw, ocene organoleptyczng oraz wykonanie w wyznaczonym czasie. Piotr zdobyt Il miejsce w
kategorii Soft Drink, drinkiem o nazwie ,Pink Baby"; natomiast w drugiej kategorii jego drink o nazwie ,Dzemik”
zdobyt IV lokate.

Zadaniem w kategorii kucharz, byto przygotowanie w czasie 300 min. dwdéch potraw podawanych na zimno: stonej i
stodkiej. Oceniano potrawy organoleptycznie oraz technike ich wykonania. | miejsce zajat uczen ze Szkoty w
Niemczech, nastepny w kolejnosci byt uczen reprezentujgcy Szkote Gospodarza Konkursu, trzecie miejsce zajat
uczen reprezentujacy Szkote w Jaworznie. Dawid mimo wysokich not za technike wykonania, nie zajat miejsca w
pierwszej trojce.

Zadaniem konkursu kelnerskiego, byto zaaranzowanie stotu zgodnie z hastem przewodnim konkursu oraz obstuga
kelnerska goscia do wybranego menu. W konkursie brato udziat dwanascie dwuosobowych druzyn . Czas
wykonania tego zadania to 120 min. Uczestnikéw oceniato siedmioosobowe jury. Kazdy z dwunastu stotéw, byt
oryginalny i zaskakiwat aranzacjg. | miejsce zdobyta Szkota z Iwonicza Zdroju, || Szkota Gospodarzy , 11l miejsce
uczniowie z Cieszyna. Nasze reprezentantki zostaty wyréznione za obstuge goscia. Dzieki temu konkursowi
dziewczeta zdobyty nowe doswiadczenie i umiejetnosci.

Wszyscy uczniowie wykazali sie bardzo duzymi umiejetnosciami zawodowymi i kreatywnoscig w wykonaniu zadan
konkursowych. Cele zatozone przez Organizatoréw konkursu zostaty zrealizowane. Pomocg w integracji szkét byta
wycieczka pod hastem ,ostatnie potwiecze Nowej Huty” zorganizowana w pierwszym dniu konkursu dla wszystkich
ucznidéw i ich opiekunéw oraz wspdlny nocleg w internacie ZSG nr 1.

Dodatkowo w ramach konkursu byta prezentacja i degustacja potraw z fososia norweskiego przygotowana przez
absolwenta Szkoty Gastronomicznej nr 1 w Krakowie, Roberta Sowe. Mfodziez mogta takze degustowac potrawy
konkursowe oraz porozmawiac z wybitnymi osobistosciami z Gastronomii miedzy innymi z Kurtem Schellerem oraz



Teofilos Vafidis.

Dorota Wawrzyczek - nauczyciel ZSGH,
Magdalena Kluska, Magdalena Przepidra - uczestniczki konkursu


/files/edit/Image/konkurs002.jpg
/files/edit/Image/konkurs003.jpg
/files/edit/Image/konkurs004.jpg
/files/edit/Image/konkurs005.jpg
/files/edit/Image/konkurs006.jpg
/files/edit/Image/konkurs007.jpg
/files/edit/Image/konkurs008.jpg
/files/edit/Image/konkurs009.jpg
/files/edit/Image/konkurs010.jpg
/files/edit/Image/konkurs011.jpg
/files/edit/Image/konkurs012.jpg
/files/edit/Image/konkurs013.jpg

	Małopolski Konkurs Szkół Gastronomicznych

