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Btazej Kubica z Wodzistawia Slgskiego zostat mistrzem kuchni czwartego Beskidzkiego
Konkursu Mtodych Kucharzy. Zorganizowat go cieszynski Zespét Szkét Gastronomiczno -
Ekonomicznych. Mtodzi kucharze piekli, smazyli, dusili i gotowali. W tym roku na talerzach
krolowat tosos.

Tematem przewodnim tegorocznego konkursu byttosos. Z tej ryby trzeba byto przygotowac ciepte danie obiadowe.
Do ryby trzeba byto poda¢ warzywa. Przy kuchennych stotach i piecach rywalizowali uczniowie z kilku szkét
wojewddztwa, w tym jeden z Republiki Czeskiej w sumie trzynascie oséb. Kazdy z mtodych kucharzy miat dwie
godziny na przygotowanie dania, chociaz jak przyznaje Mateusz Czekierda, przewodniczacy jury technicznego, w
restauracjach takie potrawy trzeba przygotowac znacznie szybciej. Na konkursie mtodzi adepci sztuki kulinarnej
musieli przygotowac cztery porcje.

Ryba nie wymaga dfugiego procesu technologicznego, biato zawarte w niej szybko sie scina. Wydanie ryby
w restauracji, wedfug niepisanego prawa, to jest okofo dwudziestu, pietnastu minut - méwi Czekierda.
Wszystko oczywiscie zalezy od ruchu w restauracji.

Jury techniczne podczas tego konkursu zajmuje sie oceng wykorzystania produktu i technik obrobek
wstepnych - wyjasnia Czekierda. Chodzi o to w jaki sposéb ryba jest przygotowana do dalszej obrébki i czy nie
powstaje za duzo odpaddéw. Oceniane jest réwniez to ile wazy gotowe juz danie, tak aby wszystkie wydawane
porcje miaty jednakowg gramature.

Te konkursy wiele wnosza, za kazdym razem pojawia sie jakies ciekawe danie - ocenia Czekierda.

POSEUCHA

Dania byty rowniez oceniane réwniez pod katem estetyki podania, samego smaku potrawy oraz dodatkéw jakie
zostaty uzyte - tym zajmowalo sie jury degustacyjne.

W konkursach kulinarnych wida¢ przede wszystkim panéw. Mamy tez panie kucharki, ale zazwyczaj
przewazajg panowie - méwi Bozena Pieszka, nauczyciel przedmiotéw gastronomicznych. Wydaje mi sie, Ze
panowie majg lepsze wyczucie smaku - dodaje.

POSEUCHA

Jedni zadowoleni z przygotowanych potraw, inni rozczarowani bo nie wszystko udato sie tak jak powinno. Stres
Jest bo jury patrzy na rece- przyznajg mtodzi kucharze. Kazdy z nich jednak przygotowat ciekawg propozycje
dania z tososia.

POSEUCHA

Ostatecznie najlepiej z przyrzadzeniem potraw na IV Beskidzkim Konkursie Mtodych Kucharzy poradzit sobie Btazej
Kubica z Wodzistawia Slaskiego. Drugie miejsce zajat David Sliacky z Czeskiego Cieszyna. Trzecie miejsce przypadito
Dawidowi Kawce z Dabrowy Goérniczej. Wyrdznienie za aranzacje potrawy na potmisku otrzymat Jacek Orawiec z
Bielska-Biatej.

Jan Bacza
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