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Lato smakuje lepiej, kiedy pod reka masz
grill weglowy
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Lato zbliza sie wielkimi krokami? A moze jest Srodek sezonu, a Ty wcigz zatujesz, ze
nieodpowiednio sie do niego przygotowates? Niezaleznie od tego czy myslisz w przéd, czy
prébujesz nadrobic straty, kazdy czas na kupno grilla weglowego jest dobry. Sprawdz, na
co zwracac uwage przy jego zakupie.

Gril w lesie

Grill weglowy - skorzystaj z urokéw klasyki

Grill weglowy jako zrédto ciepta wykorzystuje, jak sama nazwa wskazuje, wegiel drzewny lub brykiet. Na korzys¢
wegla wptywa jego zdolnos¢ do szybszego rozpalania sie, natomiast brykiet zarzy sie dtuzej. Uzycie tego typu
surowcow, zamiast korzystania z technologii grilla gazowego lub elektrycznego, ma swoj urok, ktéry na mysl
przywodzi letni okres wakacji. Zapach dymu i rytuat rozpalania grilla do dzisiaj ma wielu zwolennikéw. Nawet mimo
takich utrudnien, jak koniecznos¢ skorzystania z rozpatki czy czasochtonnos$¢ catego procesu - od poczatku
rozpalania do momentu, az potozymy na ruszcie jedzenie, musi ming¢ nawet pét godziny. Chociaz dla
poczatkujgcych moze to by¢ zrédto frustracji, dla wielu 0séb jest to esencja sztuki grillowania.

Jaki grill weglowy kupic€?

Grill weglowy zazwyczaj sktada sie z misy, do ktérej wsypuje sie wegiel lub brykiet, na niej umieszczony jest ruszt, a
catos¢ stoi na wysokich nogach. Jednak grill grillowi nie réwny. Na co zwracac¢ uwage przy zakupie grilla weglowego?

Materiat rusztu

Najpopularniejszym i najtanszym rozwigzaniem jest ruszt ze stali nierdzewnej. Nie wymaga on specjalnych
zabiegdw konserwacyjnych, ale trzeba uwaza¢, aby nie uszkodzi¢ go ostrymi narzedziami, a przy czyszczeniu nie
uzywac twardych szczotek.

® Ruszt ze stali chromowanej jest trwalszy, wiec prawdopodobnie bedziemy sie dtuzej cieszy¢ jego
zywotnoscig. Takze jest tatwy w czyszczeniu, a przy tym dos¢ lekki.

® Ruszt porcelanowy to stal pokryta warstwg ceramiki, ktéra zapobiega przywieraniu potraw. To opcja
wytrzymata i bardziej odporna od powyzszych na korozje.

® Ruszt zeliwny to dobre rozwigzanie dla tych, ktérzy cenig sobie potrawy przypieczone z zewnatrz i soczyste
w $rodku. Zeliwo szybko sie nagrzewa i dobrze przewodzi temperature. Dobrze sie je czysci, jednak sporo
wazy.

Rozmiar i ksztatt grilla

Najpopularniejsze grille weglowe to okragte konstrukcje, czesto wyposazone w pokrywe. Za optymalny rozmiar
rusztu uwaza sie ten o 57-centymetrowej Srednicy. W zaleznosci od rodzaju potraw przyrzadzimy na nim porcje dla
4-8 0s6b jednoczesdnie. Jezeli zalezy nam na wiekszym ruszcie, warto zapoznac sie z modelami o prostokgtnym
ksztatcie. Takze tymi, ktére posiadajg dwa ruszty na réznych wysokosciach.

Z pokrywa czy bez?


https://erli.pl/grille-i-urzadzenia-grille-weglowe,536

Najtansze grille weglowe, ktére sg jednorazowymi sprzetami idealnymi na wypad nad jezioro, nie posiadajg
pokrywy, ani praktycznie zadnej trwatej konstrukgji. Sposréd grilldw, ktoérych zywotnos¢ ma osiggac przynajmniej
kilka sezonéw, mozemy wybrac taki z pokrywa. Dzieki niej fatwiej nam bedzie kontrolowac temperature paleniska.
Zamkniecie grilla sprawia, ze wegiel sie zarzy, zamiast zapalac¢. Czas przygotowania potraw sie skraca, a jedzenie
wychodzi bardziej soczyste. Pokrywa grilla weglowego ma takze uchronic¢ palenisko i jedzenie przed ewentualnym
zatamaniem pogody czy silnym wiatrem.

Dodatkowe funkcje

W grillach weglowych regulacja temperatury paleniska nie jest zadaniem prostym. Pomocne jednak sg otwory
wentylacyjne, ktérych stopien otwarcia mozemy dopasowywac wzgledem oczekiwanych warunkéw wewnatrz
grilla.

Aby grill weglowy byt wygodny w uzytkowaniu, warto wybra¢ model na kétkach - czterech lub dwdéch. Dzieki temu
tatwo wyciggniemy ciezszy model z garazu czy przeniesiemy w inne miejsce, chronigc go przed wiatrem. Lekkie grille
powinny by¢wyposazone w boczne uchwyty, ktére umozliwig komfortowe ztapanie konstrukgcji celem jej
przeniesienia.

Wegiel i brykiet podczas spalania zamieniajg sie w popiot, ktdry nalezy wyrzuci¢ na koniec grillowania, a nawet w
jego trakcie. Konstrukcja wyposazona w popielnik sprawia, ze jest to tatwiejsze, przyjemniejsze i czystsze.

Grille weglowy w najlepszych cenach znajdziesz na ERLI.pl
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