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Od samego rana zapach smazonych pgczkéw unosit sie po korytarzach szkoty Gastronomiczno hotelarskiej w Wisle.
Nic dziwnego - dzi$ ttusty czwartek a w dodatku tutaj zorganizowano finat konkursu na beskidzkie krepliki.

Zadanie, przed ktérym staneto jury nie byto fatwe.

Juzod trzech dni nie jemy sfodkiego - Smiata sie jedna z jurorek Janina Biatas. Dzisiaj bedziemy degustowac ale
na pewno nie bedziemy kosztowac w cafosci a tylko po kawatku bo kto by zjadf 18 pgczkow za jednym
zamachem - méwita pani Janina.

Co oceniato jury? Wyglad, ksztatt pgczka. Musiat on miec biaty kotnierzyk. Oczywiscie nadzienie z powidet
Sliwkowych. Pgczek musi by¢ pulchny- dodaje Helena Htawiczka, ktéra w wislanskim gastronomie od rana uczyta
miodziez smazenia pgczkdw. Dodajemy troche spirytusu, Zeby paczki nie pily tfuszczu. A sam ttuszcz tez
musi by¢ specjalny - przekonuje pani Helena - najlepiej, smalec ze swiniobicia.

Chodzj przede wszystkim o zachowanie tradycji- méwi nam Pawet Bragiel wspdtorganizator konkursu. To
trzeci konkurs i z roku na rok cieszy sie wiekszg popularnoscia. Juz myslimy nad kolejnymi konkursami
kulinarnymi w Wisle. Jednak jakich potraw miat by dotyczy¢, tego Bragiel juz nie zdradzit.

Konkurs prowadzony w dwdch kategoriach ostatecznie - w grupie uczniéw wygrata Natalia Weglarzy z Zespotu
Szkot Gastronomiczno-Technicznych w Cieszynie. W kategorii ,Cukiernie i restaruacje” bezkonkurencyjne okazaty
sie krepliki z pensjonatu Gron z Istebne;j.

Jan Bacza
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