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Moussakas, czyli zapiekanka z mielonym miesem, wotowina podawana po burgundzku, gruszki pieknej
Heleny jako deser. To tylko niektdre potrawy, ktére zagoscity na stotach podczas konkursu Kuchnia
Europejska, ktéry odbyt sie w Zespole Szkét Gastronomiczno-Hotelarskich w Wisle.

Smaki i zapachy ze wszystkich stron Europy krélowaty na stotach w Zespole Szkét Gastronomiczno-Hotelarskich w
Wisle. W $rode zostat zorganizowany tam konkurs - Kuchnia Europejska z okazji 5. rocznicy przystapienia Polski do
Unii Europejskiej. Uczniowie szkdt ponadgimnazjalnych o profilach gastronomicznych, zmagali sie ze sobg
przygotowujac potrawy z przepiséw pochodzacych z réznych zakatkéw starego kontynentu. Jak przyznawali
specjalisci poziom konkursu byt wysoki. - Jestem zachwycona nie tylko pomysfowoscia, ale takze kultura
samego przygotowywania potraw - chwalita przysztych mistrzow cukiernictwa przewodniczgca komisji
oceniajgcej desery, Janina Biatas, szefowa jednej z wislanskich cukierni. Nie tylko desery cieszyty oko i kubki
smakowe juroréw.- Ocena nie byfa tatwa bo takich potraw nie powstydzita by sie Zadna restauracja -
podkreslat Wojciech Czyz przewodniczgcy komisji oceniajgcej dania miesne, wsréd ktérych dominowaty potrawy na
bazie wieprzowiny z dodatkiem kasztandw, oliwek, z serem feta.

Po dtugich naradach i prébach smakowych jurorzy przyznali gtéwng nagrode w kategorii deser Dorocie Brys z ZSGH
w Wisle za przygotowanie Musu czekoladowego o smaku pomaranczy z kuleczkami serowo-cynamonowymi, drugie
miejsce zajeta Magdalena Skowronska z ZSEG w Cieszynie za Czekoladowy duet, a trzecia byta Joanna Cieslar z ZSGH
z Wisty, ktora przygotowata Grzyby z ciasta biszkoptowego. W kategorii dania miesne bezkonkurencyjna okazata sie
Romana Michalczyk z ZSEG w Cieszynie, ktéra zachwycita podniebienia juroréw Wieprzowing z serem feta i
oliwkami, drugie miejsce za przygotowanie Kotletéw cielecych z kiwi zajat Jacek tyczko z ZSGH z Wisty , a trzecia byta
Monika Bromnik z ZSR z Miedzyswiecia, ktéra przygotowata Moussakas. Jurorzy przyznali rowniez wyréznienia,
ktére otrzymaliw kategorii desery : Roksana Felkle i Sonia Karandys z SOSW w Cieszynie, Sylwia Adamczyk oraz
Katarzyna Holeksa z ZSR w Miedzyswieciu. Za przygotowanie dania miesnego wyrdznienia trafity do: Dawida Szlaura
( ZSGH Wista), Dariusza Sikory ( SOSW Cieszyn) oraz Agnieszki Taberskiej (ZSR Miedzyswie€). - Europa podobnie jak
Jjej kuchnia ma wiele ciekawych smakow. Od pieciu lat korzystamy z jej dobrodziejstw. Z unijnych
funduszy realizujemy szereg inwestycji, mfodzi ludzie dzieki programom wymiany spotykajg sie ze swoimi
rowiesnikami, poznajg inne europejskie kraje. Po roznorodnosci potraw przygotowanych przez nasza
mfiodziez widac, ze i kuchnia europejska nie jest jej obca- powiedziat wreczajgc nagrody laureatom Starosta
Cieszynski Czestaw Gluza.
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