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Gotabki i kisiel potrawy, ktore podbijajg
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To wydarzenie w pamieci uczniéw Zespotu Szkét Ekonomiczno- Gastronomicznych w Cieszynie pozostanie
z pewnoscig na ditugo. Wizyta we Wtoszech i udzial w projekcie to spore wyréznienie i niecodzienna
przygoda.

Dziewiecioro uczniéw klas gastronomicznych cieszynskiego ZSEG: Joanna Hess, Dorota Wawrzyczek, Mateusz
Jarzynka i Tomasz Zawada (kl. 2ga), Beata Jarzyna, Magdalena Kietbasa i Aleksandra Raszka (kl. 2gz), Dawid Gumola
(kl. 2ka) i Marcin Glet (kl. 3ga) wraz z opiekunem Elzbietg Macurg uczestniczyto w projekcie, ktéry ttumaczac na jezyk
polski oznacza doslownie ,Wiedza- smaki - nauczanie: alchemia Europy Srodkowej”.

Wydarzenie w ktérym uczestniczyta mtodziez na przetomie lutego i maca zorganizowane zostato dzieki Giovanna
Dani z Fundacji Romualdo del Bianko we wspodtpracy z wieloma witoskimi i miedzynarodowymi instytucjami.
Uczestnikami byta réwniez mtodziez szkét gastronomicznych z Czech, Wegier i Wioch.

Mtodziezy przyswiecato kilka plandw. Po pierwsze - zapoznanie sie z kuchnig i kulturg wioskg, integracja i
ksztattowanie umiejetnosci wspéipracy porozumiewania sie w miedzynarodowych grupach. Po drugie -
promowanie wlasnego dziedzictwa kulturowego poprzez kuchnie narodowe.

Uczniowie mieli okazje wzig¢ udziat w warsztatach gastronomicznych w wybranych restauracjach Florencji, byty
wizyty w szkole Instituto Datini w Prato, oraz spotkania z Riccardem Nencinim (florenckim historykiem i politykiem).
Sporg atrakcja stal sie réwniez pobyt na Mercato Centrale - gtéwnym targowisku w miescie oferujgcym typowe
wioskie specjaty . Na stotach zagoscity rowniez potrawy kuchni polskiej. Na uroczystym bankiecie w ostatnim dniu
pobytu nie zabrakto gotabkdw i kisielu borowkowego, ktére cieszyly sie najwiekszym zainteresowaniem.
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