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Za cel postawita sobie, ze Polska stanie sie krajem turystyki gastronomicznej. Na razie swoj
plan konsekwentnie realizujgc zmieniajgc oblicze kolejnych restauracji. Ostatnio
zrewolucjonizowata Cieszynski Browar Mieszczanski. Czy sie to jej udato ocencie sami.

Z Magda Gessler rozmawiat Jan Bacza.

W Cieszynie spedzita Pani ostatnie kilka dni. Z jakimi wrazeniami Pani stad wyjezdza?

Mam wrazenie, ze to bardzo piekne miasto z - niestety - brakiem konsekwenciji architektonicznej. Miasto nie jest
odrestaurowane, nie ma ulg dla ludzi, ktérzy podejmujg sie odnowienia zabytkowych willi, a sg tu nie byle jakie zabytki i
przepigkna stara architektura. Mimo wszystko Cieszyn uwazam za bardzo pigkne miasto, bo lubie miasta potozone na wielu
poziomach, a ludzie sg bardzo mili i sympatyczni.

Blisko$¢ Czech niestety wytozyta troche nasz polski Cieszyn. Widziatam tam, potezne inwestycje, hotele, w ogéle bez
poréwnania z tymi po polskiej stronie. Tam zycie toczy sie¢ w bardzo mieszczanski sposob, ktory od lat nie ulegt zmianie.
Cztowiek sredniej klasy ma dostep do wszystkiego, moze iS¢ na piwo do knajpy , na obiad i nie odbiera tego jako rzecz
nadzwyczajng i droga. Moze tez dlatego, ze Czeski Cieszyn jest o potowe tanszy od polskiego jesli chodzi o restauracje.

Miata Pani okazje odwiedzi¢ kilka restauracji zarowno po polskiej jak i czeskiej stronie. Ktore lepiej wypadty?

Po polskiej stronie jest bardzo drogo i robi sie troche pretensjonalnie. Restauracje sg bardzo stabe, cho¢ moze tadniejsze. W
czeskich knajpach z architektura z lat 70-tych mozna zje$¢ bardzo wykwintne dania w niskich cenach. Méwig o duzej iloSci
dziczyzny, fantastycznych sosach i mitej obstudze.

Zawsze jem w "Restauracji u Brandysa" w Czechach. Jestem zafascynowana genialnym piwem, bezpretensjonalnoscia
tamtych miejsc.

A Cieszynski Browar Mieszczanski jak w tej opinii sie prezentuje?

Wyzwanie dla tej restauracji jest ogromne. Wtasciciele moga mie¢ wszystko i nic, tym bardziej ze wtascicielka pedzi piwo.
Miejsce tez jest trudne, ale do dobrych restauracji sie zawsze trafia. Bedzie to bardzo ciekawy odcinek. Wtasciciele sa
ciekawymi ludzmi. Emisja planowana jest na wczesna wiosne.

Chodzac po Cieszynie na pewno miata Pani okazje sprobowa¢ Cieszynskiej kanapki ze sledziem. Smakowata?

Tak oczywiscie, ale co dalej? Tak naprawde trzeba zacza¢ szukac¢ prawdziwej $laskiej kietbasy, dobrego wedzonego boczku,
ktérego nie mogtam w ogdle w Cieszynie znalez¢é i znalaztam go dopiero po czeskiej stronie. To wtasnie on jest podstawg
miejscowej kuchni, bo macie wedzonke i Sliwke, i rolady, i suszone owoce, i kluski $lgskie. Macie tu bardzo duzg mieszanke i
do tego dochodzg jeszcze gory.

Na Slasku jest Pani nie pierwszy raz. Rewolucje tez miata Pani okazje tu zrobi¢. Co z tymi miejscami dzieje sie teraz.
»Irattoria da Tadeusz” z Bielska-Biatej bije rekordy popularnosci i ma ttumy. Do restauracji Kuchnia i Wino jezdzi sie na
najlepsza geé. Slask jest bogaty, ma swoja tradycje, ktéra konsekwentnie realizuje. Kobiety kiedy$ mogty sobie pozwoli¢ na to,
by by¢ w domu i pielegnowad tradycje, a dzi$ przekazuja ja z pokolenia na pokolenie. Poza tym Slazacy sa bardzo
sympatyczni.

Czy wiasnie to skionito Panig do otwarcia kilka dni temu restauracji w Katowicach?

Tak, ja po prostu jestem zakochana w Slasku. Lubie Slask jesli chodzi o jedzenie, bo tu wojna nie zniszczyta w ludziach
mitosci do tradycyjnego jedzenia. Tu jest szansa na dobre jedzenie w najprostszym miejscu. Im blizej Katowic i brzydsze
miejsce tym lepiegj sie je.

Czy posiadanie przez Pania tak wybitnego smaku, traktuje Pani jako blogostawienstwo czy przeklenstwo?



To jakas$ ochrona. Chce by méj program wyznaczat nowe trendy w Polsce, by nasze restauracje staty sie miejscem turystyki
gastronomicznej. Bo nie da sig ukry¢, ze po tym wszystkim mozna zjes¢ specjaty, ktérych nie ma nigdzie na wiecie. Az mito
patrzec jak rozwijajg sie miejsca, w ktérych byta przeprowadzana rewolucja. Nagle okazuje sie, ze ludzie z problemami moga
normalnie funkcjonowaé majg wysoki standard finansowy, mnéstwo gosci. Wszystko dlatego, ze majg serce i dar do
prowadzenia restauracji. A to jest ogromny talent, bo trzeba cate zycie pos$wigcic¢ restauracji, a nie wszyscy sg na to
przygotowani.

Cos w tym jest. Cho¢ moglismy zobaczy¢ tak wiele to nadal trafia Pani na zupy gotowane z proszku.

Niech pan mi wierzy, ze jest to coraz rzadsze. Zaczynaja sie puka¢ w gtowe i rozumieé, ze moje przestanie nie jest zartem, ze
moga przegra¢ pewna szanse ktdra dostajg od losu. Bo w restauraciji trzeba najpierw duzo dawag, a dopiero potem bra¢.

Dziekuje za rozmowe.
Pisalismy:

Kuchenne Rewolucje w Cieszynie
Rewolucja w Cleszynie zrobiona
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