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Swieta to czas, w ktérym domy na Slgsku Cieszyriskim pachna tak aromatycznie, jak w zaden inny czas w roku. Jednym z zapachéw,
ktére przywotujg nas do pieknie udekorowanego stotu, jest aromat wedzonych potraw. A gdyby tak samemu przyrzadzi¢ wedzone
ryby, boczek czy susz na kompot? Kiedys wedzenie zarezerwowane byto dla ekspertéw, ale w obecnych czasach, dzieki wedzarniom
takim, jak te produkowane przez Zaktad Metalowy Pietrzyk ze Skoczowa, swojg przygode z wedzeniem rozpoczg¢ moze kazdy. Z okazji
nadchodzacych Swiagt Bozego Narodzenia swe zyczenia sktada sklep pietrzykwedzarnie.eu.

Dzieki wedzarniom produkowanym w Skoczowie juz wkrotce mozesz samodzielnie wedzic potrawy. Urzadzenia dostepne sg takze w sprzedazy na raty na sklepie
pietrzykwedzarnie.eu.

Z okazji zblizajacych sie Swiat Bozego Narodzenia
Zaktad Metalowy Pietrzyk ze Skoczowa
zyczy wszystkim czytelnikom OX.PL:

Spokoju, niezapomnianych chwil z bliskimi
i pysznych wedzonych potraw na swigtecznym stole.

Swieta Bozego Narodzenia to czas, w ktérym tradycja jest dla nas szczegélnie wazna. Spotkania przy $wigtecznym stole to nie tylko okazja do pielegnowania wiezi z
najblizszymi, ale takze kultywowania tradycji kulinarnych. Polska kuchnia jest niezwykle bogata i r6znorodna, a wedzarnictwo to jeden z jej najwazniejszych wymiaréw.
Wedzenie nadaje potrawom specyficzny smak i aromat. Tradycja wedzenia jest bardzo stara. W dawnych czasach, gdy nie byto lodéwek i zamrazarek, ludzie konserwowali
mieso w inny sposéb — peklowali, suszyli i wedzili.

Jakie wedzonki na swieta?

W3réd zapachéw panujacych w domu w okresie $wigt, nie powinno zabrakng¢ aromatu wedzonek. Wigilia to dzier, w ktérym nasze stoly uswietni¢ moze obecnos¢
wedzonych ryb. Juz nie tylko wedzony karp pojawia sie na polskich talerzach — wedzony tosos$, pstrag, szczupak czy sandacz coraz czesciej stanowig mitg odmiane od
dan smazonych i pieczonych.

Kolejng wedzonka, bez ktérej nie wyobrazamy sobie Wigilii, jest susz, na ktérym gotujemy kompot. Mieszkanka, jaka do tego uzywamy, to kompozycja wedzonych
owocow, wsréd ktérych stodko pachng jabtka, gruszki, morele i Sliwki a towarzyszy im aromat gozdzikéw i cynamonu.

Tradycyjnie, 24 grudnia spozywamy potrawy postne, ale w kolejne dni Swietowania chetnie siegamy po miesa i wedliny w réznej postaci. Wtedy swoje "5 minut" (lub troche
wiecej) majg wedzone szynki i kiethasy wszelakiego rodzaju, a takze wedzony boczek — to prawdziwy smak i zapach kuchni polskiej. Nie moze ich zabrakna¢ w czasie
Swigtecznego Sniadania i kolacji, ale réwniez w czasie obiadu znajda tu role dla siebie. Zapach wedzonki moze dochodzi¢ réwniez z talerzy z zupg ugotowana wtasnie na
wedzonym miesie.

Coraz wiecej os6b samodzielnie przygotowuje wedzonki na $wieta. Mozliwos¢ skosztowania wedzonych potraw przygotowanych przez kogos, kogo znamy, to
wyjatkowa okazja dla catej rodziny. Wedzonka przygotowana we wiasnej wedzarni ogrodowej to temat do rozméw. Przy okazji, pasjg wedzenia mozna zarazic kolejne
osoby. Wedzone przysmaki dtugo zachowujg $wiezo$¢ i dobry smak, przez co wedzonego mozna przyrzadzi¢ nieco wigcej, by nie tylko starczyto na $wieta, ale takze by
mozna byto obdarowac¢ nim catg rodzine.

Wedzenie — nie takie trudne, jak kiedys

Przez lata wedzenie uchodzito za pasje dla wybranych. Aby rozpocza¢ samodzielne przygotowanie potraw tg metoda, trzeba byto przebrna¢ przez fachowa literature,
zbudowac wedzarnie i da¢ sobie czas na popetniane poczatkowo btedy. Proces wedzenia we wiasnorecznie zbudowanej, przyktadowo z drewna, wedzarni wymagat uwagi,
czasu oraz cierpliwosci.

To wszystko zniechecato wielu ochotnikéw. Dzié wedzenie przechodzi prawdziwg rewolucje, a to za sprawa nowoczesnych wedzarni, takich jak wedzarnie elektryczne
marki Pietrzyk produkowane w Skoczowie. Wedzarnia elektryczna to urzadzenie, ktére umozliwia wedzenie wiasnych potraw nawet nowicjuszom. Latwg obstuge
urzadzenia zapewnia specjalny regulator, ktéry automatycznie odlicza czas wedzenia i wyrecza nas w trudnym procesie regulacji temperatury komory. Wszystko dzieki
wyposazeniu w dwie sondy pomiarowe, z ktérych jedna mierzy temperature komory, a druga - temperature w miesie. Efekt — perfekcyjnie uwedzone ryby, mieso,
produkty wedliniarskie, sery, a nawet owoce i warzywa. Dodatkowe usprawnienie w wedzarniach elektrycznych Pietrzyk wprowadza generator dymu, ktéry pozwala
zadymic wedzarnie w sposob ciagly przez wiele godzin i to bez koniecznosci pilnowania i czestego podktadania drewna, a takze termoobieg, ktéry zapewnia rownomierne
nagrzewanie i wedzenie potraw. Doskonaty smak gwarantowany!

Do samodzielnego wedzenia z wedzarnig elektryczng zacheci¢ moga niskie koszty wedzenia (potrzebna niewielka ilo$¢ zrebek) oraz tatwe czyszczenie wedzarni.

Dla 0s6b, ktére o wedzeniu wiedzg juz wiele, Zaktad Metalowy Pietrzyk przygotowat wedzarnie tradycyjne. Wykonana z materiatéw najwyzszej jakosci wedzarnia z
tradycyjnym paleniskiem zapewni dtugoletni okres uzytkowania. Wedzarnia ogrodowa metalowa z izolacjg zadowoli nawet najbardziej doswiadczonych uzytkownikéw.

Masz juz postanowienie noworoczne?

Jesliw 2024 roku chcesz zrobic pierwszy krok w strone samodzielnego wedzenia potraw, odwiedZ strone sklepu internetowego: https://pietrzykwedzarnie.eu. Wysytka
kazdej wedzarni GRATIS! Co wiecej, od 7 grudnia producent zapewnia az 36-miesieczny okres gwarancji na wszystkie wedzarnie. Dostepna jest réwniez sprzedaz ratalna.
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