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Dolce Vita w Miedzyswieciu
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Cho¢ od zimowych ferii uptyneto juz troche czasu, to jednak w Zespole Szkdt Rolniczych w
Miedzyswieciu, mtodziez ciggle je mile wspomina. Nic dziwnego. Osiemnascioro uczniéw 3
tygodnie spedzito w Rimini.

Szkota w MiedzySwieciu wtasnie podsumowata kilkumiesieczny projekt realizowany przez placéwke. Jego gtéwnym
akcentem byly trzytygodniowy staz zagraniczny ucznidéw - gastronomiczng praktyke zawodowg w Rimini we
Wioszech. Wyjazd do Wtoch poprzedzony zostat przygotowaniem pedagogicznym oraz jezykowo - kulturowym.

W poprzednich latach udawato sie miodzieZy wyjezdza¢ do Szwajcarii, nawet na 3, 4 miesigce do
gospodarstw alpejskich. Ale niestety, szkofa z ktora wspotpracowalismy zostata zamknieta. Teraz,
pierwszy raz udato sie, bez obcigzenia kosztami wyjezdzajgcych, wystac miodziez na takie szkolenie do
Wrtoch. - méwi Jan Delong dyrektor szkoty w Miedzys$wieciu.

A koszty odgrywaly tutaj znaczng role. Bo caty projekt wart byt ponad 200 tysiecy ztotych. Nie kazdego rodzica
stac¢ na duzy wydatek zwigzany z wyjazdem - dodaje dyrektor Delong. Jednak wyprawa nie byta dla kazdego.
Osiemnascioro uczniéw to ci, ktérzy przez ostatnie miesigce osiggali dobre wyniki w nauce, szkolili sie w jezyku.
Teraz, dzieki szkoleniu za granicg majg kolejne certyfikaty, ktére Smiato mogg zawrze¢ w CV.

postuchaj

Mtodziez przyznaje, ze praktyka jest najlepszym nauczycielem zawodu. Jak méwi jedna z uczennic - Patrycja
Pasterny - poznatam kulture i zwyczaje regionu. Moja praca polegata na przygotowaniu i obrébce owocow
morza. Jak dodaje, byto to dla niej wyzwanie i musiata sie przetama¢, bo do tej pory nie miata mozliwosci
przygotowywania Swiezych produktéw prosto z morza. Najwazniejsze jednak, ze miatam mozliwos¢é na Zywo
zobaczyc jak sie wykonuje i podaje dania, to zostanie w pamieci- méwi Patrycja.

Postuchaj

Ja pracowatem w restauracji wlosko-niemieckiej. Na pierwszych zajeciach juz uczylismy sie jak naleZy
wykonac podstawowe ciasto do pizzy. Zdziwito mnie to jak z prostych skfadnikow sie to robi - przyznaje
Mateusz Szymiczek. W restauracji zajmowat sie rowniez obrébkg warzyw, pod nadzorem gtéwnego kucharza
przygotowywat potrawy. fezyk nie stwarzat problemow, porozumiewaliSmy sie pfynnie po angielsku.
Atmosfera byla tak swietna, ze zastanawiatem sie, czy nie zostac tam dfuzej - przyznaje z usmiechem
Mateusz.

Postuchaj

Szkota jest w trakcie pisania kolejnego wniosku. W tym roku, jesli wszystko péjdzie zgodnie z planami, do Niemiec
wyjedzie grupa mtodziezy uczacej sie w zawodzie technik krajobrazu.

Jan Bacza
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