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Cieszynski pszczelarz Piotr Nytra nie spoczywa na laurach. Cho¢ jego midd i produkty
pszczele juz legitymuja sie certyfikatem marki regionalnej, a do tego w tym roku zwyciezyt
w konkursie na najlepszy regionalny produkt spozywczy oraz najciekawszy produkt
regionalny, ktory to konkurs towarzyszyt Miedzynarodowej Wystawie Produktow
Regionalnych w Ustroniu, a jego midd po6t na p6t zdobyt maksymalne noty (same ,,10”) za
smak, wyglad i stosunek jakosci do ceny programu promocyjnego ,Docen polskie”
Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi przedtozyt do certyfikacji kolejny swéj wyréb - midd

pitny.
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| choc¢ byty watpliwosci czy midd pitny pijano w naszym regionie, certyfikat otrzymat. Wszak midd pitny popularny
byt na wszystkich ziemiach polskich, a i na cieszyriskim zamku z pewnoscig goscit na stotach. Juz Ksiezna Elzbieta
Lukrecja natozyta podatek na midd i produkty pszczele. Dokument taki znajduje sie w Ksigznicy Cieszynskiej, a kopia
wisi na scianie sklepiku Piotra Nytry. Bo Nytra nie tylko hoduje pszczoly i pozyskuje miéd i inne produkty pszczele,
ale tez bardzo interesuje sie wszystkim, co z pszczotami i pszczelarstwem jest zwigzane. Stale sie doksztatca,
poszerza swa wiedze, czyta, jezdzi tam, gdzie czegos nowego o pszczotach moze sie dowiedzied. Jest prezesem
Fundacji Kochajmy Pszczoty. Skonczyt szkote pszczelarskg w Zywcu oraz kurs inseminacji matek pszczelich. - A
mimo to podkreslam, Zze pszczelarstwo to ksigzka, ktorej Zzaden pszczelarz nie przeczytaf do korica - mowi
zwracajgc uwage na fakt, ze w pszczelarstwie trudno o przewidywalnos¢. - Bo to jest przyroda. I nie da sie tym
sterowac. MozZna pszczotom pomagac, naprowadzac by robify to, co chcemy, na przykfad poprzez dawanie
im do ula gotowych ramek o oczkach o wymiarach takich, by wygryzaty sie pszczoly a nie trutnie. Ale i tak
wcigz nas cos zaskakuje. Niby wszystko jest w ksigzkach, a i tak trzeba to brac instynktownie.

Midd pitny to nowe wyzwanie cieszyniskiego pszczelarza. - Miod pitny robie od roku. Ciesze sie Ze otrzyma#f on
certyfikat marki regionalnej. Ubiegam sie teraz o pozwolenia by moc go legalnie sprzedawac - mowi
pszczelarz. Certyfikat to dla niego nagroda za trud i prace i zaswiadczenie, ze to, co robi, robi dobrze. - Certyfikaty
potwierdzajg, Ze oznaczone nimi wyroby sa najwyzZszej jakosci, a klienci majg pewnos¢ ze kupujag produkt
zmikroregionu ktory jest recznie wytwarzany, tradycyjny i naturalny.

A czy, cho¢ midd pitny znamy, a jakze, ze staropolskiej literatury, cho¢by z Mickiewicza (,Hej, uzyjmy zywota! Wszak
zyjem tylko raz; Niechaj ta czara ztota Nie prézni wabi nas. Hejze do niej wesoto! Niechaj obiega w koto, Chwytajido
dna chyl Zwiastunie stodkich chwil! Po co tu obce mowy? Polski pijemy midd; Lepszy Spiew narodowy | lepszy bratni
réd..."-Piesnh Filaretéw), a moze i czasem pijamy, to czy wiemy czym wiasciwie jest dw miéd pitny? - To nic innego
Jjak miod dodany do wody i pozostawiony do fermentacji. Pierwszym etapem jest rozpuszczenie miodu w
wodZzie. Przy wyrobie trdjniaka miesza sie je w stosunku objetosciowym 1:2 (co daje w sumie 3, stad
nazwa), wiec chcgc uzyskac 101 brzeczki naleZy zmieszac okoto 3,3 | miodu pszczelego z 6,6 | wody -
odkrywa przed nami tajemnice Nytra.
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