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Beda rywalizowac kucharze
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Uczniowie o$Smiu szkot zawodowych z catego wojewddztwa rywalizowac bedg w przysztym
tygodniu podczas Il edycji konkursu kulinarnego 'Gotuj z pasjg'. Gospodarzem konkursu
jest Zespot Szkdt Gastronomiczno- Hotelarskich im W. Reymonta w Wisle.

Mtodzi kucharze z m.in. Cieszyna, Jastrzebia Zdroju, Bielska Biatej czy Dabrowy Gérniczej w najblizszy czwartek rywalizowaé
beda miedzy soba o tytut najlepszego kucharza. Gitéwnym celem konkursu jest rozbudzanie w uczniach aktywnosci
zawodowej, kreatywnosci, pomystowosci oraz wtasnej inicjatywy przy wykonywaniu zaplanowanej potrawy wraz z aranzacjg
talerza.

Ma by¢ to rowniez promocja nauki zawodu kucharz w zasadniczych szkotach zawodowych wéréd uczniéw zmagajgcych sie z
wyborem zyciowej pasiji.

Ten konkurs organizujemy po raz trzeci. Jego uczestnikami sg uczniowie szkot zawodowych. Specjalnie ten konkurs
zostat skierowany w ich strone, poniewaz zazwyczaj tego typu rywalizacja odbywa sie na poziomie szkot srednich. —
zauwaza lwona Gomola nauczyciel przedmiotéw zawodowych w wislanskiej szkole.

Jak dodaje Gomola, tego typu konkursy sg tez wskazowka dla gestorow i wtascicieli restauracji, kogo wybra¢ na
potencjalnego pracownika. Juz w szkole, restauratorzy moga wybiera¢ przysztych kucharzy do swoich lokali.

POSt UCHAJ

Konkurs bedzie przypominat egzamin zawodowy. Mtodzi kucharze bedg w pierwszej kolejnosci wylosujg potrawe, ktérg bedg
musieli wykona¢. Pdzniej bedg musieli napisa¢ plan dziatania, czyli jak krok po kroku danie przyrzadzi¢. Nastepnie majg 2,5
godziny na przygotowanie dania zasadniczego i dwie zakgski zimnej i goracej. W tym przypadku uczestnicy majg petng
dowolnos¢ w wyborze produktéw. Kryterium jest jednak, aby byto to co$ zwigzanego z regionem. Prace kucharzy oceniaé
bedzie kilkuosobowe jury.

POSt UCHAJ

W trakcie trwania konkursu organizator zaplanowat wiele atrakcji. Odbeda sie m.in. pokazy kulinarne przeprowadzone przez
profesjonalnych szeféw kuchni. Pan Rafat First - szef kuchni w Hotelu Wodnik w Befchatowie zaprezentuje kuchnie Tyrolu i
Bawarii, natomiast doradcy kulinarni firmy Iglotex Marcin Swider i Andrzej Wiestawski przedstawiag kulinarne nowosci na
bazie produktow oferowanych przez swojg firme — dodaje Gomola.
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